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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Zanella Chardonnay 2025
Vinicola Zanella

Safra 2025

Pais Brasil

Regido Serra Gaucha

SubRegido Antdnio Prado

Tipo branco

Castas Chardonnay

Teor Alcoélico 12,6%

Maturacgao sobre as borras finas em tanques de acgo
zzr::,?:;atura de 10 a 12 °C

Guarda 2032

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA <> Analise gustativa

Natural

inox

Riesling

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Localizada em Antdnio Prado, na Serra Galcha, a Zanella é uma boutique familiar que aposta no

potencial dos <em>terroirs</em> de altitude para o cultivo de castas francesas.<br /><br />Todos os
vinhos sdo elaborados a partir de vinhedos préprios, a 800 metros acima do nivel do mar, organizados
em microparcelas para identificar as areas mais adequadas a cada variedade e aproveitar ao maximo

suas caracteristicas.<br /><br />Neste lote Unico do Zanella Chardonnay, a vinicola apresenta pela
primeira vez um exemplar em pureza, elaborado em tanques de ago inox e maturado sobre as borras
finas, que encanta ao combinar frescor, textura e refinamento. <br /><br />Um vinho incrivel que revela o

talento da Zanella para vinhos de excelente relagdo prego-qualidade.
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DESCRICAO

amarelo-palha
INTENSIDADE baixa NN I alta
EVOLUCAO primario I terciario

5 aromas extremamente refinado, com destaque para
DESCRIGAO notas de lima e limao-siciliano acompanhadas por
frutas brancas, como pera e maga verde, além de
delicadas nuances de abacaxi fresco

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN B longa

delicioso e muito bem equilibrado, com excelente
intensidade e persisténcia de sabores; as notas

DESCRICAO citricas e de frutas brancas i‘:\pa ret_:em nova menlte,
acompanhadas por uma acidez vibrante que da
ritmo ao conjunto; um vinho em que todos os
elementos estdo perfeitamente integrados, com
grande harmonia

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO burrata ao pesto, couvejflor‘gratinada com queij¢:'> bri.e,’salaqa’ .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole
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