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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Zanella Brut Rosé = -
. <> Analise visual DESCRIGCAO -
Vinicola Zanella - rosa salméo
Safra N.V.
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCA imari iari
Regido Serra Gadcha OLUCAO primario I I terciario
ia oni Anali Ifati
SubRegiao Antdénio Prado ""> nafise offativa .
. DESCRICAO notas de morango, pitanga e framboesa, com toques
Tipo espumante citricos e de panificagdo que vém da longa
Castas Chardonnay e Pinot Noir autdlise, lembrando brioche
Teor Alcoélico 12,5%
~ - INTENSIDADE baixa I N N . alta
Maturacao 18 meses de autdlise
Temperatura de 6a8eC DOCURA seco N doce
Servico @ .
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2030
TANINO baixa alta
Decanter -
Premiacdes "@“’ Analise gustativa CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
. é fresco e vibrante, com acidez marcante e borbulha
DESCRIGCAO  fina e cremosa; a fruta vermelha do nariz se repete no

paladar, equilibrada pela complexidade do tempo em
garrafa, e o final é persistente e convidativo

APRESENTACAO VINUMDAY
I peixe [N crustaceo ave suino

Champagne Flute

CARNES .
cordeiro gado caca curada

QUEIJOS N frescos M moles médios duros

DA TERRA hortalicas [l legumes cereais cogumelos
Localizada em Anténio Prado, na Serra Galcha, a Zanella é uma <em>boutique</em> familiar que aposta D . i B

Wy .

na vocacao dos terroirs de altitude para o cultivo de castas francesas.<br /><br />Todos os exemplares sdo //< CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
elaborados a partir de vinhedos préprios, cuidadosamente planejados em microparcelas, com o objetivo TEMPEROS W pimentas I crvas W especiarias aromaticos
de identificar as areas mais adequadas para cada variedade e favorecer a melhor expressao de suas
caracteristicas.<br /><br />Entre os lancamentos mais recentes da vinicola, destacamos o Zanella Brut DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Rosé, um espumante que encanta na taga. Elaborado pelo método tradicional, combina 60%
Chardonnay e 40% Pinot Noir, com 18 meses de autdélise em garrafa.
DESCRIGAO robalo gratinado, culinaria japonesa, paella, fish and chips, frango
cordon bleu, canapés e queijos
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