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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Xanthos Old Vine Zinfandel 2020
Precision Wine Company

2020

Estados Unidos

Califérnia

tinto

100% Zinfandel

14,4%

15 meses em carvalho americano
16 a 18 °C

2033

45 minutos

Natural

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Precision Wine Company, uma vinicola comandada pelo vitivinicultor Trevor Sheehan especializada
em elaborar vinhos <em>premium</em> nas mais diversas denominac¢des da Califérnia.<br /><br />Neste
magnifico Zinfandel californiano, 100% varietal, as uvas sao provenientes de vinhas velhas, de no minimo

50 anos, cultivadas na arida e ensolarada Califérnia e vinificadas tradicionalmente em tanques de ago
inox e com leveduras selecionadas. Apds a malolatica espontanea, o vinho amadurece por 15 meses em

barricas de carvalho americano.

N L
< CULINARIA
(/Q

DESCRICAO )
vermelho rubi profundo

INTENSIDADE baixa I N N alta
EVOLUCAO primario I tercidrio

5 frutas negras maduras em primeiro plano, escoltadas
DESCRIGAO por notas de figo cristalizado, geleia de morango,
chocolate amargo, couro, pimenta-do-reino, tabaco e
café, finalizando com toques sanguineos e defumados

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa [N NN S - alta
TANINO baixa [N NN S - alta

<> Anilise gustativa CORPO leve I W encorpado

PERSISTENCIA curta [N N N N N onga

. 6timo corpo e volume, com taninos extremamente
DESCRIGAO  polidos, macios e aveludados bem alinhados a uma
acidez no ponto e salivante; o destaque vai para sua

persisténcia, que é muito longa

peixe crustaceo ave suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS I pimentas ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO embutldf)s e queijos maturados, ossobuco com risoto de agafrao,
lasanha a bolognesa, carnes de caga assadas, carnes de gado
grelhadas, pizza napoletana, cassoulet classico, curry indiano
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