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Vinho Wente Southern Hills Cabernet Sauvignon 2020

Vinicola Wente Vineyards

Safra 2020

Pais Estados Unidos

Regido Califérnia

Tipo tinto

Castas 81% Cabernet Sauvignon, 13% Petite Sirah, 2% Petit Verdot, 1%

Tempranillo, 1% Cabernet Franc, 1% Malbec e 1% Syrah
Teor Alcodlico 13.5%

12 meses em um misto de barricas de carvalho francés e

Maturacgdo . . .
¢ americano, barricas de carvalho neutras e tanques de inox

Temperatura de

A 16 a 18°C
Servigo
Guarda até 2032
Decanter 30 a 45 minutos

91 pts The Tasting Panel | 90 pts Wine Enthusiast - <em>Best
Buy</em> | 90 pts James Suckling | Medalha de Ouro e
<em>Best of Class</em> - Los Angeles Invitational Wine &
Spirits Challenge 2023

VEDANTE TACA

Aglomerada

Premiagdes

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Trata-se de um assemblage que, assim como no caso do Beyer Ranch Zinfandel, possui uma
<strong>variedade dominante,</strong> aqui representada pela <strong>Cabernet Sauvignon, que
prospera com 81%,</strong> sendo completada por <strong>diversas pequenas parcelas de outras
castas,</strong> <strong>visando alcancar uma impecavel harmonia.</strong> Nesta <strong>6tima
safra 2020</strong> estes 19% restantes sdo formados por <strong>13% de Petite Sirah, 2% de Petit
Verdot, 1% de Tempranillo, 1% de Cabernet Franc, 1% de Malbec e 1% de Syrah.</strong><br /> <br />Cada
variedade é vinificada separadamente, em tanques de aco inoxidavel com temperatura controlada e
leveduras selecionadas. Findada a malolatica espontanea, o corte é realizado e o vinho é inserido em
diferentes recipientes: <strong>barricas de carvalho francés, barricas de carvalho americano, barricas de
carvalho neutras e tanques de aco inox. Nestes, </strong>realiza um<strong> estagio de 12
meses</strong> para entdo ser engarrafado.<br /> <br /><strong>0 Southern Hills é o Cabernet
Sauvignon de entrada da Wente Vineyards!</strong> Isto significa que ele se apresenta como um
<strong>cartdo de visitas da empresa,</strong> tendo a <strong>MISSAO de cativar o endfilo,</strong>
fazendo-o se questionar como devem ser os vinhos superiores, ja que o mais simples é
<strong>fantasticol</strong><br /> <br />Seu nome é <strong>inspirado nos vinhedos da
empresa</strong> que estdo localizados ao longo das <strong>colinas do sul (Southern Hills) da Costa
Central. </strong>Nesta area, a familia Wente cultiva cerca de 160 hectares de Cabernet Sauvignon, cujas

<C>» Anélise visual DESCRICAO

vermelho rubi brilhante e intenso

INTENSIDADE baixa NN N S . alta
EVOLUCAO primario I tercidrio
,_,> Anadlise olfativa .
B frutas negras maduras, como a amora, a ameixa e o
DESCRIGAO  mirtilo, escoltadas por notas de especiarias doces

(baunilha e canela) e de eucalipto, finalizando com
toques de chocolate amargo e sutis nuances tostadas

INTENSIDADE baixa I N S . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
. CORPO leve I N encorpado
<~ Anadlise gustativa R
PERSISTENCIA curta [N N D - longa

envolvente e equilibrado, com taninos finos e
aveludados finamente sintonizados com uma acidez

DESCRIGAO  carnuda e salivante. O perfil de sabor comprova os
descritores do aroma, com destaque para a carga de
fruta. O final de boca é amplo, persistente e muito
agradavel

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
[ cordeiro [ gado I caca [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA |l hortalicas M legumes cereais [l cogumelos
D . AMIDOS I massas M risotos M polenta M tubérculos
4 CULINARIA i
' TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO salada caprese, choripan, polenta tqstada ao ragu de cogumelos,
entrecote na brasa, paleta de cordeiro assada no forno com alho
negro e alecrim, risoto de tomate seco e rdcula



vinhas sdo <strong>clones das duas mudas originais que Charles Wetmore trouxe de Bordeaux no
século XIX.</strong>
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