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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Wente Riva Ranch Chardonnay 2017 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Wente Vineyards - amarelo dourado brilhante
Safra 2017
; . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Estados Unidos -
. el EVOLUCAO primario I NN N . terciario
Regiao Califérnia
. Anali Ifati
SubRegiao Arroyo Seco (Monterey) ""> nafise offativa - - .

. DESCRICAO frutas tropicais maduras, como magca, abacaxi e
Tipo branco banana, toques lacteos (manteiga) e de sementes
Castas secas (castanhas e améndoas)

Teor Alcoédlico 13.5%
. . INTENSIDADE baixa I N N . alta
~ 8 meses sur lie em barricas francesas novas (60%) e de segundo
Maturacao S
uso (40%) DOCURA seco N doce
Temperatura de ° o i
Servico 10° a 12°C ACIDEZ baixa NG N alta
Guarda até 2025 TANINO baixa _—_— alta
Decanter - .
o ' <> Analise gustativa CORPO leve NN NN N — encorpado
Premiacgodes 94 pts Tasting Panel o R
PERSISTENCIA curta NN N N . longa

VEDANTE TACA

excelente volume de boca, cremoso, untuoso e

DESCRICAO intenso, acidez e madeira muito bem integradas, com
sabores que acompanham o olfato completados com
Natural Montrachet notas da passagem por carvalho, como a baunilha e o
tostado
APRESENTACAO VINUMDAY
I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
Arroyo Seco é uma regido norte-americana conhecida pela qualidade de seus vinhos brancos, em DA TERRA N hortalicas Il legumes I cereais cogumelos
especial aqueles elaborados com a casta Chardonnay. De clima mais frio e solo com porc¢des arenosas e & /B
argilosas, complementadas por cascalhos que armazenam habilmente o calor, € um local propicio para % CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
uma maturagcdo mais lenta das uvas, gerando vinhos com excelentes concentragdes de acidez e aromas. /
TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos

Elaborado pela Wente Wineyards, umas das mais antigas vinicolas da Califérnia, este vinho é resultado

de uma combinagio entre barris e tanques de aco inoxidavel. Enquanto 90% do vinho foi fermentado DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

nos recipientes de carvalho, parte de origem francesa, parte de origem americana, os 10% restantes

foram elaborados em tanques de aco inoxidavel. Além disso, todas as porgdes realizaram a fermentagdo DESCRICAO . .

malolética, com posterior estagio sur-lie por 8 meses. pratos cremosos, como penne aos quatro queijos ou risoto de
pera com gorgonzola
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