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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vivanco Cuvée Inedita Reserva Rose Extra Brut 2021 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Vivanco
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Rioja DESCRICAO
Tipo espumante
Castas Garnacha Tinta e Mazuelo INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcoédlico 12% DOCURA seco doce
Maturacio 24 meses sobre as lias e 15 meses em adega apds o .

¢ dégorgement ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 6a8°C Analise gustativa TANINO baixa alta
Servico

CORPO leve encorpado

Guarda 2033
Decanter ; PERSISTENCIA curta longa
Premiagdes 91 pts Tim Atkin | 91 pts Wine Advocate DESCRICAO

VBT e BN cixe  EEEMcrusticco EEEMave  EEEEsuino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS I frescos M moles médios duros

Champagne Flute

DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

APRESENTACAO VINUMDAY CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Em 2015, o Conselho Regulador de Rioja deu o primeiro passo para algo totalmente novo na DOCa: a DESCRICAO -

criacdo da categoria de espumantes. A iniciativa, conduzida por Rafael Vivanco, quarta geracéo a frente GAO tapas espanholas, paglla, camaroes QF?'hadOSv pescada

da Bodega Museo Vivanco, ganhou forma rapidamente e foi oficialmente aprovada em 2017.<br /><br acompanhada por chips de alho e feijao branco

/>Logo, a Vivanco foi uma das primeiras a apresentar exemplares no estilo, entre eles o Cuvée Inédita
Extra Brut Rosé.<br /><br />Seguindo a risca as normas da denominacao, é elaborado pelo método
tradicional, majoritariamente com castas autéctones. Elas foram colhidas no momento certo, em
perfeito estado de maturagcdo, num Unico vinhedo em Rioja Alta.<br /><br />0 assemblage do vinho base
foi de 90% Garnacha Tinta e 10% Mazuelo.<br /><br />Integrante da categoria Reserva, foi elaborado com
uma autdlise de 24 meses e permaneceu outros 12 meses em adega depois do dégorgement.
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