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Vinho Vistalba Tomero Malbec 2020
Vinicola Bodega Vistalba

Safra 2020

Pais Argentina

Regido Los Arboles - Valle de Uco (Mendoza)
Tipo tinto

Castas 100% Malbec

Teor Alcoélico 14,8%

20% do vinho estagiou em barricas de carvalho francés durante

Maturacgao 8 meses, os demais 80% foram mantidos em tanques de ago
inox

TemPeratura de 16°C a 18°C

Servigo

Guarda 2027

Decanter 15 a 30 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

APRESENTAGAO VINUMDAY

Fundada em 2003, pelo respeitavel endlogo <strong>Carlos Pulenta</strong> (terceira geragdo da
familia), a<strong> Vistalba</strong> foi construida em uma propriedade em<strong> Lujan de Cuyo
(Mendoza). </strong>A tradicional<strong> familia Pulenta, </strong>que<strong> </strong>vocés ja
devem conhecer, possui uma histéria de sucesso e de longa data no ramo vitivinicola.<br /><br
/>Apreciada de forma unanime, vem marcando presenca em todos os continentes, praticando as mais
modernas técnicas de viticultura, gerando como frutos os seus impressionantes vinhos. Atualmente,
quem lidera este projeto de sucesso é <strong>Paula Pulenta</strong> (filha do Sr. Carlos) que, junto a
uma equipe cheia de<em> know-how</em>, mantém e conduz admiravelmente a reputacio da vinicola.
<br /><br />Vale destacar que um fator muito importante no cultivo de uvas em Mendoza, local de terras
planas e desérticas, certamente foi a irrigacdo. Nesse sentido, a linha <strong>Tomero </strong>é

uma homenagem ao operario que canalizava as dguas do degelo da<strong> Cordilheira dos
Andes</strong>, proporcionando irrigacdo aos vinhedos das areas permitidas. Estes rétulos, tintos e
brancos varietais, carregam o <em>terroir</em> de <strong>Los Arboles - Tunuyan (Valle de
Uco</strong>), todos eles elaborados com uvas da <strong>Finca Don Antonio</strong>.<br /><br />Este
<strong>100% Malbec, </strong>foi elaborado com bagas<strong> </strong>cultivadas em um solo
argiloso, de textura franco-arenosa, em uma altitude de 1.090 metros. Na sua producao, foi aplicada a
técnica de maceracao pré-fermentativa a frio e as fermentacdes (alcodlica e malolatica) foram
conduzidas com controle de temperatura. Finalizadas,<strong> 20% do vinho estagiou em carvalho
francés durante 8 meses</strong>. Os demais 80% foram mantidos em tanques de ago inoxidavel.
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DESCRICAO . )
rubi com halos violaceos

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta

primario N terciario

DESCRICAO fr.utas vermelhas e negras (ame|?<a, §a55|s), frutas. _
silvestres (amora), nuances florais (violeta), especiarias
adocicadas (canela), tabaco

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

elegante e bem estruturado, apresenta taninos

DESCRIGAO ) .
sedosos e acidez refrescante, com boa expressao dos
sabores frutados e agradavel persisténcia

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
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