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Vinho Vistalba Corte B =
. . <> Analise visual
Vinicola Bodega Vistalba -
Safra 2015
Pais Argentina
Regido Lujan de Cuyo (Mendoza)
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto
Castas 81% Malbec 11% Cabernet Sauvignon 8% Bonarda

Teor Alcodlico

14.8%

DESCRICAO

purpura intenso, brilhante e profundo

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

DESCRICAO

baixa

primario

alta

terciario

frutas negras maduras (cereja, cassis e ameixa),

especiarias doces (alcaguz), eucalipto, cedro, baunilha e
uma leve nota floral (violetas)

Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés (40% novas)
Tem?eratura de 16° a 18°C

Servigo

Guarda até 2025

Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

APRESENTAGAO VINUMDAY

Em meados dos anos 1930, Don Antonio Pulenta foi um dos fundadores da tradicional vinicola Pefiaflor.
Carlos Pulenta, seu filho mais velho, nasceu, cresceu e amadureceu no ramo vitivinicola. Apés a venda
da Pefaflor em 1997, e apesar de trabalhar para vinicolas famosas como a Trapiche e a Selentein, Carlos
sentia falta do seu préprio negécio. Entdo, em 2001 deu inicio ao seu projeto particular, a Bodega
Vistalba, a qual, atualmente, é considerada uma das melhores vinicolas da Argentina. Construida para
otimizar resultados, a Bodega Vistalba tem todo seu processo produtivo por gravidade. O concreto foi o
eleito como material para seus tanques de fermentagao, o qual proporciona estabilidade térmica e
semipermiabilidade de gases. O Vistalba Corte B € um colecionador de prémios! Sua qualidade é
reconhecida safra apds safra, todas com étimas notas da critica especializada internacional. Assemblage
de trés castas famosissimas em solo mendocino, a cada ano sofre pequenas mudancas de porcentagem
em sua composi¢ao (esta safra de 2015 é composta por 81% Malbec, 11% Cabernet Sauvignon e 8%
Bonarda - a qual cravou 94 pontos pelo Master of Wine Tim Atkin). Foi envelhecido por 12 meses em
barricas de carvalho francés de média tosta (sendo 40% barricas novas) e apés engarrafamento passou
por mais 6 meses na cave da vinicola para estabilizacdo. E o resultado de todo esse cuidadoso trabalho?
é comprovado na taga! No nariz temos aromas de frutas negras maduras (cereja, cassis e ameixa),
especiarias doces (alcaguz), eucalipto, cedro, baunilha e uma leve nota floral (violetas). Em boca esta
potente, untuoso e aveludado, com taninos finos e maduros, 6tima acidez e muito persistente. Sabores
das frutas negras maduras do olfato completadas por notas de baunilha, tabaco, eucalipto e cacau.
Realmente um vinho incrivel, merecedor de pertencer a uma Adega de Respeito ;)
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INTENSIDADE
DOCURA
ACIDEZ
TANINO
CORPO

PERSISTENCIA

baixa

seco

baixa

baixa

leve

curta

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

potente, untuoso e aveludado, com taninos finos e
maduros, 6tima acidez e muito persistente. Sabores
das frutas negras maduras do olfato, baunilha,
tabaco, eucalipto e cacau

DESCRIGCAO

CARNES peixe
cordeiro

QUEIJOS frescos
DA TERRA hortaligcas
AMIDOS massas
TEMPEROS pimentas
DOCES oleoginosas

DESCRIGAO

crustaceo ave
gado caga
moles médios
legumes cereais
risotos polenta
ervas especiarias
frutas sobremesas

suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate
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