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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vinha Solo Rosso Selvaggio - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Vinha Solo - vermelho rubi profundo
Safra N.V.
. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Brasil -

. . EVOLUCA imari iari
Regido Serra Gadcha OLUCAO primario I I terciario
SubRegiio Caxias do Sul r_,,> Andlise olfativa ) - ) "

5 um tinto de 6tima amplitude aromatica, com
Tipo tinto DESCRIGCAO exuberantes notas de frutas vermelhas e negras
Castas Merlot maduras, como cereja, anr?elxa, framboesa e amora,

escoltadas por notas florais e uma leve nuance terrosa

Teor Alcodlico 13%
Maturacéo sem passagem por madeira INTENSIDADE baixa NI N - alta
Temperatura de
Servico 16 a18 °C DOGCURA seco N doce
Guarda 2030 ACIDEZ baixa I N alta
Decanter 152 30 minutos TANINO baixa I I - alta

Premiacées <> Analise gustativa
= 9 CORPO leve N N — encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N . longa
DESCRICAO fluido e muito saboroso, com muitas frutas vermelhas

negras suculentas, em um conjunto sedoso e de
Natural Bordeaux . .
taninos macios

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro [l gado I caca curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

O Rosso Selvaggio € um langamento da Vinha Solo, uma pequena boutique de vinhos localizada no . .
distrito de Fazenda Souza, em Caxias do Sul, na Serra Gaucha.<br /><br />A miss&o da Vinha Solo é r\/<? CULINARIA AMIDOS BN massas EMirisotos MM polenta tubérculos
produzir vinhos que reflitam o carater Unico de seu <em>terroir</em>, seguindo principios de minima Z

intervengdo e com foco especial nas variedades bordalesas, como Merlot, Cabernet Franc e Cabernet
Sauvignon.<br /><br />O Rosso Selvaggio, 100% Merlot, resulta de um processo de vinificagdo DOCES
espontanea, sem adicao de leveduras exégenas. Além disso, é elaborado sem chaptalizagdo, com

minima adigdo de sulfitos e ndo passa por filtragcao.

TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto

de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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