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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vinha Solo Corte Bordalés 2022 - -
. . <O>» Analise visual DESCRICAO . o )

Vinicola Vinha Solo - vermelho rubi de média intensidade
Safra 2022

. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Brasil -

. . EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Serra Gaucha V> Analise olfativa
SubRegido Caxias do Sul X
g X! Y DESCRIGAO  aromas de cerejas, morangos e ameixas, envolvidos por
Tipo tinto elegantes toques de flores vermelhas e também menta
Castas Merlot, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc
Teor Alcodlico 12,5% INTENSIDADE baixa NN N P - alta
Maturacéao sem passagem por madeira DOCURA seco I doce
Temperatura de o X
Servico 16 a 18 °C ACIDEZ baixa I I alta
Guarda 2028 TANINO baixa I N . alta
i <> Anali tati
Decanter 15 a 30 minutos had nalise gustativa CORPO leve N N aw encorpado
Premiagdes 91 pts Revista Adega (Best Buy) R
PERSISTENCIA curta N N N . longa

VEDANTE TACA

DESCRI(;AO em boca, aporta com uma étima acidez, taninos
polidos e grande intensidade, que leva um final
longo, onde o sabor da fruta persiste lindamente

Natural Bordeaux
CARNES peixe crustaceo M ave I suino
APRESENTAGAO VINUMDAY cordeiro [l gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
oD _ AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
4 CULINARIA P
O Vinha Solo Corte Bordalés 2022 é um daqueles vinhos deliciosos, que nos fazem esvaziar a garrafa em 4 TEMPEROS pimentas ervas I especiarias aromaticos
instantes.<br /><br />Agraciado com 91 pontos da Revista Adega, que também o elegeu Best Buy,
consiste em um <em>assemblage</em> entre as trés castas emblematicas de Bordeaux: sdo 85% Merlot, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

8% Cabernet Sauvignon e 7% de Cabernet Franc.<br /><br />As uvas foram colhidas nos vinhedos
préprios da Vinha Solo, localizados no bucdlico distrito de Fazenda Souza, em Caxias do Sul, em
uma altitude de 890 metros.<br /><br />A vinificacdo seguiu os preceitos de minima intervencéo da

DESCRI(;AO carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
vinicola, que emprega processos gravitacionais e preza por fermentagdes totalmente espontaneas.

de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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