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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vinha Solo Cabernet Franc 2024 - -
. . <O>» Analise visual DESCRICAO . o )
Vinicola Vinha Solo - vermelho rubi de média intensidade
Safra 2024
Pais Brasil INTENSIDADE baixa N NN alta
Regiso Serra Gatcha EVOLUGCAO primario I N terciario
. . Anali Ifati
SubRegido Caxias do Sul "—’> nalise olfativa )

. i DESCRICAO aromas de cereja, framboesa e amora, acompanhadas
Tipo tinto por nuances de chao de floresta, flores, grafite e uma
Castas Cabernet Franc instigante nota de tabaco
Teor Alcoédlico 13%

~ . . INTENSIDADE baixa I I . alta

Maturacao 6 meses em barricas francesas de terceiro uso
Temperatura de 16218 °C DOGCURA seco N doce
Servico .

ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2032
Decanter 20 minutos . TANINO baixa I N . alta

<~ Andlise gustativa

Premiagdes — 9 CORPO leve NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta N N longa

VEDANTE TACA

fresco, altivo, de taninos polidos e médio corpo, mas
com presenga suficiente para preencher a boca com
sabores de excelente intensidade e persisténcia

DESCRIGAO

Natural Bordeaux
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES peixe crustaceo [ ave I suino
cordeiro [ gado I caga curada
Sabe aquele tinto que, na primeira taca, provoca uma associacéo imediata com o Velho Mundo? Aqui, a QUEIJOS frescos moles médios [ duros

Cabernet Franc nos leva por um caminho que lembra muito Chinon, no Loire, com aquela combinagdo
tdo particular de fruta vermelha, frescor e um lado mais mineral.<br /><br />No olfato, chama a ateng&o
pelo refinamento, com cereja, framboesa e amora, acompanhadas por nuances de chao de floresta,

DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

flores, grafite e uma instigante nota de tabaco. Em boca, é saborosissimo: fresco, altivo, de taninos l}/@ CULINARIA AMIDOS BN massas EllMrisotos WM polenta tubérculos

polidos e médio corpo, mas com presenca suficiente para preencher a boca com sabores de excelente : TEMPEROS pimentas ervas I especiarias aromaticos
intensidade e persisténcia.<br /><br />E daqueles tintos que conquistam logo na primeira taca. Vocé

serve uma, depois outra, e quando percebe, a garrafa acabou.<br /><br />Para entender de onde vem DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

essa expressdo tdo interessante, basta olhar para onde tudo comeca: o vinhedo.<br /><br />A Vinha Solo
trabalha com parcelas préprias a 890 metros de altitude, no distrito de Fazenda Souza, em Caxias do Sul.
Na safra 2024, as condic¢des climaticas excepcionais permitiram colher a Cabernet Franc no seu ponto
6timo de maturagéo, como nos explicou o endlogo Gilberto Cargnel. E uma das razdes para
encontrarmos tanta fruta, definicdo e elegancia no vinho, sem aquele carater vegetal que muitas vezes
pode marcar a casta.<br /><br />Na adega, a proposta foi interferir o minimo possivel. A fermentacao
aconteceu de forma espontanea, com 9 dias de maceragdo. Depois da descuba, o vinho estabilizou
naturalmente durante as baixas temperaturas do inverno gaucho e, na sequéncia, passou 6 meses em
barricas francesas de terceiro uso.

DESCRICAO carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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