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Vinho Vinha do Reino Reserva 2009 - -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO ) o
Vinicola Vinha do Reino - vermelho rubi com reflexos violaceos
Safra 2009
. INTENSIDADE baixa alta
Pais Portugal -
. EVOLUCAO primario terciario
Regiao bouro ,_,,> Analise olfativa
Tipo tinto X
P I DESCRIGCAO complexo, mesclando frutas negras, especiarias, notas
Castas Touriga Franca, Tinta Roriz, Syrah e Alicante Bouschet refrescantes e um toque balsamico
Teor Alcoédlico 13.8%
Maturacao 9 meses em barricas de carvalho francés INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 18°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda 10 anos ACIDEZ baixa alta
Decanter . TANINO baixa alta
L <~ Andlise gustativa
Premiagoes CORPO leve encorpado
VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa
DESCRIGAO  J|argo, com taninos firmes, timo frescor e final
APRESENTACAO VINUMDAY persistente
peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Complexo e ethbrgdo, este tinto certamente vai agradar o paladar daqueles que - DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
apreciam vinhos mais estruturados. Proveniente do Douro, trata-se de um corte de castas > CULINARIA
portuguesas e francesas, resultando em um vinho muito intenso! E bacana observar sua R AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
evolugdo na taga, com aromas que mesclam frutas negras, especiarias, notas refrescantes
e um toque balsamico. Em boca é largo, com taninos firmes, étimo frescor e final TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
persistente. Perfeito para acompanhar pratos a base de carnes de caga.
*Apenas 80 unidades disponiveis. Limitado a 4 unidades por pessoa. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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