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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vinha da Defesa Tinto 2019 = -

. N <> Analise visual DESCRIGCAO i
Vinicola Esporao . grena profundo
Safra 2019

. INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Portugal -

ia ; EVOLUCA imari iari

Regido D.0.C. Alentejo OLUCAO primario I NN terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

p ! v 5 frutas vermelhas e negras maduras, como framboesa,
Castas Touriga Nacional e Syrah DESCRIGAO  groselha e amora; toque especiado de noz-moscada e
Teor Alcoélico 14% pimenta-preta; uma nota terlrosa de cogumelos frescos

e terra molhada se faz também presente
Maturacgao em cubas de ago inoxidavel
Temperatura de 16°C a 18°C INTENSIDADE baixa I N . alta
Servigo
Guarda até 2025 DOCURA seco N doce
Decanter 15 minutos ACIDEZ baixa I N N . alta
Premiacdes TANINO baixa I alta
VEDANTE TACA r'\/-:d_:/“y Analise gustativa CORPO leve I N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN NN longa

Natural Bordeaux encorpado, de muita intensidade e taninos firmes e
DESCRICAO polidos; frutas vermelhas e negras frescas e maduras,

- com acidez vibrante e equilibrada; final de boca de
APRESENTAGCAO VINUMDAY especiarias doces, com cravo e noz-moscada a frente,

e levemente picante

Elaborado a quatro mé&os pelos endlogos deste icone doAlentejo, o australiano David Baverstock e a

portuguesa Sandra Alves, o Vinha da Defesa Tinto 2019 tem todos os atributos e a estirpe de um vinho peixe crustaceo ave I suino
produzido por uma gigante mundial, a uma relagdo custo x qualidade de causar inveja. CARNES N cordeiro NN gado caca curada
Um blend de Touriga Nacional e Syrah, tem perfil jovial e contemporaneo, bastante polivalente nas QUEIJOS frescos moles  EEEEE médios duros
harmonizacgdes, e delicioso se degustado apenas por contemplagdo.

DA TERRA hortalicas Il legumes cereais cogumelos
As uvas sdo provenientes de vinhedos com formacao granitica e estrutura argilosa. Cada casta é colhida
em seu momento de maturagdo plena, e as fermentacdes alcodlica e malolatica, também em separado, NY . AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
se dao em cubas de ago inoxidavel sob temperaturas controladas. A CULINARIA

TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Em taga o vinho é de um bonito tom de grena profundo. Os aromas de frutas vermelhas e negras
maduras, como framboesa, groselha e amora, vém escoltados por um toque especiado de noz- DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
moscada e pimenta-preta. Uma nota terrosa de cogumelos frescos e terra molhada também se faz
presente.

DESCRI(;AO presunto cur,ado, arroz de polvo com linguiga e grédo de bico,
lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na

No paladar temos a grata surpresa de um tinto encorpado, de muita intensidade e taninos firmes e i e N
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturacao

polidos. A fruta, confirmando o nariz sendo vermelha e negra, chega fresca e madura, com acidez
vibrante e equilibrada. O final de boca é de especiarias doces, com cravo e noz-moscada a frente,
e levemente picante.
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