VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vifia El Principal Calicanto 2023 - -
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DESCRICAO estruturado, volumoso, com taninos polidos, final
VEDANTE TACA longo e gastronémico; de destaca pela elegancia do
conjunto

peixe crustaceo M ave I suino
Natural Bordeaux CARNES
N cordeiro [ gado caga curada

APRESENTACAO VINUMDAY QUEIJOS frescos [ moles I médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
N P AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos

4 CULINARIA P

) TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
Calicanto é o rétulo de entrada da El Principal, mas com um nivel de entrega que enche os olhos de DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

qualquer entusiasta.<br /><br />A safra 2023 é um corte de 70% Cabernet Sauvignon, 25% Carmenere e
5% Syrah. Desde que assimiu o comando, em 2020, o endlogo Marco Puyé vem transformando os vinhos
da El Principal, colhendo as uvas mais cedo, em meados de fevereiro. Isso explica o carater vibrante e
fresco das frutas — nada de sobrematuracao por aqui.<br /><br />Sua origem é das encostas de Pirque,
na D.O. Maipo Andes, entre 750 e 900 metros de altitude, no vinhedo Andatelmo, onde a amplitude
térmica chega a 20 °C. A maturacao foi de 12 meses em barricas de carvalho francés.

DESCRI(;AO sopa de cebola, suflé de queijo gruyere, hamburguer com queijo
sem molho, risoto de cogumelos e tomilho fresco, rosbife, paleta
de cordeiro assada
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