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Vinho Vina Albali Reserva 2019 =

Vinicola Félix Solis > Andlise visual
Safra 2019

Pais Espanha

Regido Castilla-La Mancha

SubRegido Valdepefas ""> Analise olfativa
Tipo tinto

Castas Tempranillo

Teor Alcodlico

13%

12 meses em barricas de carvalho americano, seguidos de 2 a 3

Maturacgao

anos em garrafa
TemPeratura de 16 2 18 °C
Servigo
Guarda 2030
Decanter 30 minutos

93 pts Decanter World Wine Awards 2024 | 91 pts Revista Adega
| 90 pts International Wine Challenge | 90 pts James Suckling |
90 pts Decanter World Wine Awards 2025 | Grand

Gold Vinespafia 2024 | Ouro Berlin Wine Trophy

VEDANTE TACA

Natural

Premiagdes

Bordeaux
APRESENTAQAO VINUMDAY

Apresentamos o Vifia Albali Reserva, um dos tintos mais vendidos na Espanhal!<br /><br />Seu sucesso
nao é por acaso. Com uma relagao prego-qualidade impressionante, a safra 2019 acumula

prémios incriveis: recebeu 93 pontos no rigoroso Decanter World Wine Awards 2024, além de 91 pontos
na Revista Adega, 90 no International Wine Challenge, 90 pontos de James Suckling, 90 no Decanter
World Wine Awards 2025, ouro no Berlin Wine Trophy e uma cobicada medalha Grand Gold no
Vinespafa 2024.<br /><br />Elaborado pela Félix Solis Avantis, o Viiia Albali nasceu com a missdo de
traduzir o prazer, o calor e o estilo de vida vibrante da Espanha em forma de vinho.<br /><br />A vinicola
foi fundada em 1952, na D.O. Valdepefas, por Félix Solis Ferndndez e Leonor Yafies, e segue familiar até
hoje, j& na terceira geragdo. Em 2012, a empresa investiu mais de 50 milhdes de euros na modernizagéo
de suas instalagdes e, em 2023, inaugurou uma cave para 130 mil barricas, com um dos projetos mais
sustentaveis e tecnolégicos do setor.<br /><br />Fruto de tamanha <em>expertise</em>, o Vifia Albali
Reserva é um Tempranillo elegante, com estagio de 12 meses em barricas de carvalho americano,
seguido por 2 a 3 anos de garrafa.
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DESCRICAO )
vermelho rubi

INTENSIDADE baixa N NN alta
EVOLUCAO primario I tercidrio
DESCRICAO frutas vermelhas e negras maduras, como cereja,

framboesa e ameixa, além de notas de cravo, zimbro,
toffee e folha de tabaco

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

demonstra um bom corpo, taninos macios, acidez

DESCRIGAO  equilibrada e uma deleitavel expressio da fruta,
envolvida por deliciosos toques de tabaco e lascas de
coco

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

N cordeiro [ gado caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_tapas em geral, galette de cebola e queijo manchego, bruschetta
DESCRIGAO de presunto curado, galeto ao primo canto com polenta frita,
cortes de gado grelhados na brasa, arroz com galinha,
pappardelle ao ragu de cordeiro
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