VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vin del Fattore Governo All'Uso Toscano 2019 - -
. . - . <> Analise visual DESCRIGCAO . o .
Vinicola Vignaioli Del Morellino - vermelho rubi de média intensidade
Safra 2019
o - INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Italia -

. EVOLUCA imari iari
Regido IGT Toscana OLUCAO primario I terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P : “ 5 frutas vermelhas e negras, frescas e maduras (cereja,
Castas Sangiovese 95%, Ciliegiolo 5% DESCRIGCAO amora e ameixa), baunilha, toque herbaceo (folha de

Teor Alcodlico

14,5%

tomate), ervas medicinais, nuances de eucalipto e

<em>sous-bois</em>

~ estagiou em tanques de ago inoxidavel por 3 meses, e mais
Maturacao .
afinamento em garrafa por 3 meses

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

Temperatura de

. 16°C a 18°C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda 2025
ACIDEZ baixa I N N . alta
Decanter 15 a 30 minutos
premiacées 4.3VV | Medalha de OURO AWC VIENNA — Award's 2019 e 2020 | TANINO baixa I S N alta
Prémio ROSSO - The WineHunter Award 2020 ,-\f:i};, Anélise gustativa CORPO leve I N B encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa

VEDANTE TACA

suculento, com sabores intensos que refletem os

DESCRIGAO  agradaveis aromas, apresenta robustos e maduros
Silicone Bordeaux taninos escoltados por uma acidez viva e
gastrondmica.
peixe crustaceo ave I suino
CARNES
. . . . . s N cordeiro [ gado I caga [ curada
<p>Esse impecével <strong>Sangiovese Toscano IGT</strong> é fruto da vinicola <strong>Vignaioli del
Morellino di Scansano </strong>que, desde a sua fundacdo em 1972, é uma referéncia em Maremma. <br QUEIJOS frescos moles B édios I duros
/><br />0 pequeno grupo de produtores cresceu rapidamente e, na década de 1980, enquanto outras
cooperativas decidiam focar na quantidade, eles escolheram o caminho desafiador da qualidade.</p> DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
<p>Seus sacrificios resultaram no seu grande fortalecimento e difusdo em territério italiano e
internacional. Com cerca de 700 hectares de vinhedos que se estendem principalmente na area ao redor NY . AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
de Scansano, Magliano in Toscana e Pitigliano, a producao continua extremamente focada na sua //(\Q CULINARIA
esséncia e terroir.<br /><br />Junto com os grupos de pesquisa das universidades TUSCIA e PISA, a TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
vinicola recuperou a tradicional técnica “<strong>GOVERNO ALL'USO TOSCANO</strong>". Esse é o
método ancestral (inventado na prépria Toscana, no século XI1V), no qual metade das uvas segue o DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

processo tradicional: sdo colhidas maduras e vinificadas imediatamente. Ja4 a outra metade é resultado
de uma mistura entre uvas colhidas sobremaduras e uvas secas na adega (como as empregadas para
elaborar o classico Amarone).<br /><br />Ambos os vinhos s&o misturados apds a fermentacao alcéolica,
sendo que o acréscimo das uvas desidratadas potencializa a fermentagado malolatica, ao mesmo

tempo que intensifica a expressio da fruta. <br /><br />Isso é facilmente percebido na andlise olfativa
deste belissimo blend das castas <strong>Sangiovese (95%) e Ciliegiolo (5%)</strong>, colhidas
manualmente.</p>

DESCRI(;AO class.|c9 churrasc,o, }jmfe a parmeglar.\a, talharim ao sugo, risoto de
porcini, cortes classicos de salumeria, antepastos em geral,
massas com molhos de carnes, risotos e queijos meia cura
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