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Vinho Villa Rossi Sangiovese del Rubicone 2021 - -
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Tipo tinto escoltadas por toques sutis de pimenta-negra, sdndalo
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VEDANTE TACA
é aveludado, mostrando taninos finos, mas macios,

DESCRIGAO  acidez franca e alcool muito bem integrado; o fim de
Screw Cap Bordeaux

boca destaca notas de frutas vermelhas e negras
maduras

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada
Emilia-Romagna é uma das regides mais vibrantes da Itélia, e renomada pela sua
diversificada producéao de vinhos. Situada no coracdo do pais, possui uma tradicdo que QUEIJOS frescos moles M meédios MMM duros
remonta a época do dominio romano, e até hoje, seus vinhos refletem uma rica heranga

cultural e gastrondmica. DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
N2 P — .
ol : A
Muito mais do que Lambrusco, Emilia-Romagna também produz excelentes vinhos de A CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
Sangiovese. Na IGT Rubicone, é possivel se deparar com algumas das melhores relagdes TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
preco-qualidade da regido.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

E justamente o que encontramos no Villa Rossi Sangiovese 2021: uma entrega mais do
gue justa pelo valor.
DESCRIGAO talharim ao sugo, bife & parmegiana, risoto de porcini, cortes
Elaborado pela MGM Mondo del Vino, mostra uma paleta de aromas agradabilissimos, classicos de salumeria e antepastos em geral
com ricas notas de frutas vermelhas e negras, escoltadas por toques sutis de pimenta-
negra, sandalo e couro. Na boca é aveludado, com taninos finos, mas macios, acidez
franca e dlcool muito bem integrado. O fim de boca destaca a fruta com primazia.
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