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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Villa Prandone Verdicchio Dei Castelli Di Jesi Classico 2023 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO

Vinicola Il Conte de Villa Prandone - amarelo-palha
Safra 2023

. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Italia -
Regis M h EVOLUCAO primario I I terciario

eglao arche ,_,,> Analise olfativa
SubRegido Verdicchio Dei Castelli Di Jesi Classico %
9 : : : e : : DESCRIGAO frutas e flores brancas, raspas de limao-siciliano, grama
Tipo branco verde; nota marinha de concha do mare améndoas
Castas Verdicchio
Teor Alcodlico 12,5% INTENSIDADE baixa I N N . alta
Maturacéao em tanques de ago inox DOCURA seco N doce
Temperatura de o X
Servi 10 a12°C ACIDEZ baixa NN NN N e alta
co
Guarda 2033 TANINO baixa alta
Decanter - <> Aniélise gustativa CORPO leve NN N encorpado
Premiagdes 95 pts Luca Maroni ~
PERSISTENCIA curta N N N . longa

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Il Conte de Villa Pradone é uma vinicola familiar enraizada em Monteprandone, um pequeno vilarejo da oD
provincia de Ascoli Piceno. K CULINARIA

Sob o comando da familia De Angelis desde a sua criacdo, dedica-se a refletir o espirito de Marche em
cada garrafa, priorizando as variedades autéctones da regido. A Unica excegdo é o IX Prandone Merlot,
seu réotulo mais emblematico, muitas vezes descrito como o “Petrus de Marche”.

Seu Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico - elaborado pela primeira vez em 2020 - é fruto de uma
diminuta parcela de 2 hectares, onde vinhas de cerca de 20 anos ddo origem a um branco expressivo,
refinado e auténtico.

N as frutas de polpa branca sdo o
DESCRIGAO  destaque, acompanhados do floral; tem boa
mineralidade, acidez pontual, levemente salino, e
final acastanhado

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO caponata, berinjela & parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata
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