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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Villa Prandone Conterosso Rosso Piceno 2023 N -

. . <0O> Analise visual DESCRICAO )
Vinicola Il Conte de Villa Prandone vermelho rubi
Safra 2023

. - INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Italia -
. EVOLUCAO primario N NN . terciario
Regiao Marche
SubRegido Rosso Piceno r._.«> Anadlise olfativa o
frutas vermelhas e negras, principalmente frescas,

Tipo tinto DESCRICAO comoa cereja, morango e ameixa, acompanhadas por
notas de tabaco, especiarias, finalizando com delicados

Castas 50% Montepulciano e 50% Sangiovese toques florais e minerais

Teor Alcoélico 13,5%

Maturacgao 6 meses em tanques de ago inox e 2 meses em garrafa INTENSIDADE baixa I . alta
zz:rvi)georatura de 16 a18 °C DOGCURA seco N doce
Guarda 2033 ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter 25 minutos

TANINO baixa [N NN S . alta
95 pts Luca Maroni | 94+ pts Gardini Notes | 90 pts James
Premiagdes Suckling | 90 pts Wine Enthusiast | 17 pts Jancis Robinson | 2 @ Anilise gustativa CORPO leve NN NN N . encorpado

Bicchieri Gambero Rosso R
PERSISTENCIA curta I N - longa

VEDANTE TACA
um vinho muito harmonico, com taninos firmes e
DESCRICAO maduros muito bem suportados por uma acidez

correta e bastante gastronémica; o perfil de sabor
Natural Bordeaux compr,ova a paIeFa olfativa e o final de boca é
agradavel e persistente

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [l gado I caca [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
Il Conte de Villa Pradone é uma vinicola familiar enraizada em Monteprandone, um pequeno vilarejo na B . . .
provincia de Ascoli Piceno.<br /><br />Sob o comando da familia De Angelis desde a fundacéo, dedica-se % CULINARIA AMIDOS BN massas IS risotos polenta tubérculos
a tradt,lzn: o espirito de Marche em cao!a vmho,.com foco Qa§ variedades autéctones da reglao‘.‘A dnica TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
excegdo é o IX Prandone Merlot, seu rétulo mais emblematico, frequentemente chamado de “Petrus de
Marche”.<br /><br />0 Conte Rosso é um dos rétulos mais cldssicos da casa: um corte de 50% DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Montepulciano e 50% Sangiovese, que resulta em um tinto harmonioso, fluido e de forte vocagdo
gastrondémica.
DESCRIGAO talharim ao sugo, bife & parmegiana, risoto de porcini, cortes
classicos de salumeria e antepastos em geral
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