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Vinho Villa Fura Valpolicella 2022 = -

. <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Tenute SalvaTerra - rubi
Safra 2022

. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia -
. EVOLUCAO primario I NN terciario
Regiao Veneto
. . Anali Ifati

SubRegido Valpolicella "—’> nalise olfativa

X frutas vermelhas silvestres, cereja fresca e cereja acida,
) ) DESCRICAO ; . . :
Tipo tinto delicadas nuances florais de violeta, com sutis toques
de especiarias e aceto balsamico

Castas Corvina, Corvinone e Rondinella
Teor Alcoélico 12,5%
" . INTENSIDADE baixa I NN . alta

Maturacao 6 meses em tanques de ago inox

DOGCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C ¢
Servigo i

ACIDEZ baixa [N NN . alta
Guarda 2030+
Decanter 20 - 45 minutos TANINO baixa [N NN . alta
Premiacdes 91 pts Luca Maroni <= Anilise gustativa CORPO leve NI N W encorpado

PERSISTENCIA curta N N longa
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

. apresenta perfil frutado e equilibrado, com acidez
DESCRICAO  vibrante, taninos delicados e textura macia; a fruta
vermelha se destaca, com final harmonioso e
convidativo

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
O Villa Fura Valpolicella 2022 é um vinho incrivel e surpreendente, de autoria da Tenuta SalvaTerra, DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
vinicola situada no Véneto, no nordeste da Italia. Uma excelente oportunidade de descobrir o encanto oD
de Valpolicella em um rétulo que relne trés das grandes variedades da regidao: 60% de Corvina, 25% de (\//{\\/} CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
Corvinone e 15% de Rondinella. As videiras sdo conduzidas em sistemas tradicionais, como Guyot e -
pergola, preservando praticas histéricas da viticultura local.<br /><br />A colheita acontece em meados TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
de setembro, seguida pelo desengace e esmagamento delicado das uvas. A fermentagao ocorre sob
temperatura controlada, durante aproximadamente 7 a 10 dias. Depois da fermentacio, é realizado um DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

amadurecimento de seis meses em tanques de aco inoxidavel antes de ser engarrafado. <br /><br />Sem

duvida é um Valpolicella que merece entrar no radar de quem aprecia os grandes classicos italianos e DESCRICAO . L ) . .
gosta de descobrir rétulos capazes de surpreender! c talharim ao sugo, bife a parmegiana, risoto de porcini, cortes

classicos de salumeria e antepastos em geral
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