VINUM-DAY

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho VICTORIUM IIl GRAN SELECCION 3 ANOS 2017

Vinicola Vifia Tridado

Safra 2017

Pais Espanha

Regido Castilla-La Mancha

Tipo tinto

Castas

Teor Alcoélico 13,5%

Maturacdo perl'od_o ml'r?imo de 6 meses em barricas de carvalho, com
posterior afinamento em garrafas

zzrr'rvi:ge;atura de 16 a 18°C

Guarda 2030

Decanter 30 a 45 minutos

Premiagdes

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Casrtilla-La Mancha é<strong> </strong>a<strong> </strong>principal regido vitivinicola da Espanha, a
maior regido demarcada da Europa e consegue proporcionar vinhos com exceléncia atestada.
Circundando a capital Madrid a sul e oeste, se beneficia de um clima continental, de poucas

chuvas, originando vinhos intensos, elaborados com variedades altamente tolerantes as condi¢des
extremas da regido, como as famosas Tempranillo e Garnacha. <br /><br />As duas castas sdo as mais
cultivadas em territério espanhol, e juntas dao origem ao também mais tradicional corte elaborado no
pais. <strong>Victorium Il Gran Seleccién</strong> é fruto desse <em>blend</em>, que passou por
<strong>3 anos de maturacgdo</strong>, classificado como <em>

<strong>crianza</strong>. </fem>Neste periodo, a0 menos <strong>6 meses foram em barricas de
carvalho</strong>, e no restante do tempo amadureceu em garrafa.
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baixa NN NN alta

primario I N . terciario

5 0 seu <em>bouquet</em> exuberante revela frutas
DESCRIGAO vermelhas e negras maduras (morango, cereja,

groselha), especiarias adocicadas e picantes (canela,
pimenta-do-reino) e suaves nuances de carne curada
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DOCURA seco [N doce
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CORPO leve I N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN B longa

elegante e equilibrado, seus taninos sdo macios e

DESCRIGCAO < 1 ) °
polidos, em sintonia com a acidez suculenta; o sabor
é predominantemente frutado, de boa persisténcia
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_tapas em geral, galette de cebola e queijo manchego, bruschetta
DESCRIGAO de presunto curado, galeto ao primo canto com polenta frita,
cortes de gado grelhados na brasa, arroz com galinha,
pappardelle ao ragu de cordeiro
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