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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Viapiana Cabernet Franc 2021 N -
. - <0O> Analise visual DESCRICAO B
Vinicola Viapiana vermelho rubi intenso
Safra 2021
Pais Brasil INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Regido Serra Gadcha EVOLUGCAO primério I I terciario
SubRegido Altos Montes <p .
9 .._,> Analise olfativa frutas vermelhas e negras maduras (cereja, ameixa,
Tipo tinto DESCRICAO amora), seguidas por notas de especiarias como cravo,
Castas Cabernet Franc noz-moscada e anis; apresenta ainda nuances de
grafite, além de toques defumados, de tabaco e um
Teor Alcoédlico 13,2% leve mentolado
Maturacgao 12 meses em barrica de carvalho francés
Temperatura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa NN I N . alta
Servico
G d 2036 DOCURA seco N doce
uarda
Decanter 45 minutos ACIDEZ baixa I N N . alta
Premiagdes Ouro - Grande Prova Vinhos do Brasil TANINO baixa [N NN S - alta
VEDANTE A @ Anilise gustativa CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN DN . longa

Natural Bordeaux apresenta bom volume em boca, com taninos finos e
DESCRICAO polidos, contribuindo para um conjunto elegante,

enguanto a acidez suculenta traz frescor e equilibrio;
APRESENTAGAO VINUMDAY os sabores tém elevada intensidade e boa
persisténcia, confirmando as notas olfativas

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
[ cordeiro [ gado I caca [ curada

A Viapiana é uma das vinicolas brasileiras que nosso time de sornmeliers mais admira! Trata-se de uma QUEIIOS frescos moles médios M duros
empresa minuscula, totalmente gerida pela familia, tratando com <strong>impecavel dedicagao e . .
carinho</strong> todas as etapas do processo produtivo - da uva a garrafal<br /> <br />Seu DA TERRA B hortalicas I legumes cereais NN cogumelos
<strong>Cabernet Franc 2021</strong> estd simplesmente fenomenal!!<br /> <br />As uvas sdo oriundas . .
da regido dos <strong>Altos Montes</strong> (Flores da Cunha, RS), sua vinificagdo é de minima % CULINARIA AMIDOS I massas M risotos MMM polenta tubérculos
intervencao e, apds a malolatica espontanea, o vinho amadurece por <strong>12 meses em barricas de / TEMPEROS [N pimentas I crvas especiarias aromaticos
carvalho francés.</strong>

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos
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