VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Viapiana 40 Anos = -
. N <O>» Analise visual DESCRICAO o .
Vinicola Viapiana . vermelho rubi brilhante e intenso
Safra 2021 | 2022
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Brasil -
en . EVOLUCA imari iari
Regiao Serra Gaucha OLUGAO primario T — terciario
SubRegido Altos Montes

o olfato é primoroso em um conjunto aromatico que

Tipo tinto V> Anialise olfativa revela bog intensidade e complexidade, com

5 protagonismo de frutas vermelhas maduras,
DESCRIGAO  especialmente ameixas, acompanhadas por nuances
Teor Alcoélico 13,5% de frutas em calda e compotas. Também pode ser
constatadas notas de cacau, bala toffee, couro, coco
tostado e sutis nuances resinosas, escoltadas por
delicados toques de especiarias e madeira

Castas Cabernet Sauvignon, Merlot, Tannat, Marselan e Syrah

Safra 2021 com estagio de 24 meses em barris de carvalho
Maturacgao francés de 550 L; safra 2022 com estdgio de 12 meses em
barricas de carvalho francés e americano de 225 L

Temperatura de

Servigo leals c INTENSIDADE baixa I I . alta
Guarda até 2037 DOGURA seco I doce
Decanter 60 a 180 minutos .

ACIDEZ baixa I NN N . alta
Premiagdes

TANINO baixa I NN . alta
VEDANTE TACA CORPO leve NN NN NN s encorpado

<> Aniélise gustativa PERSISTENCIA curta [N NN I longa

Natural Bordeaux

envolvente e equilibrado, trazendo taninos finos e de

textura sedosa, finamente alinhados a uma acidez
APRESENTACAO VINUMDAY . suculenta e gastronémica. A boa carga de fruta,
DESCRIGCAO  somada a boa estrutura tanica e de acidez promete

longos anos de guarda. O sabor tem 6tima
intensidade e comprova os descritores olfativos, e o

final de boca é extremamente prazeroso e de grande
Com uma histéria ligada ao vinho de mais de cem anos, foi apenas em <strong>1986</strong> que, persisténcia

oficialmente, a Viapiana foi fundada. E, agora em 2026, em <strong>comemorag¢ado aos seus 40 anos,
</strong> a vinicola elaborou um vinhago!<br /> <br />Concebido sob 0 comando do respeitado e

experiente endlogo <strong>Elton Viapiana,</strong> <strong>o0 40 Anos é um vinho Unico, exclusivo e peixe crustdceo M ave I suino
bastante peculiar!</strong><br /> <br />Sua composicao leva <strong>5 castas, 2 safras</strong> e CARNES B cordei ad [r— [r— d
diferentes recipientes de amadurecimento.<br /> <br />A safra <strong>2021</strong> domina o corte, coraeiro gado caca curada
contribuindo com <strong>27,5% de Cabernet Sauvignon e 27,5% de Merlot</strong> e, este blend QUEIJOS frescos moles B édios I duros
estagia por <strong>24 meses em barris de carvalho francés de 550 litros.</strong><br /> <br />A safra

<strong>2022</strong> completa o assemblage com <strong>22,5% de Tannat, 11,25% de Marselan e DA TERRA M hortalicas I legumes cereais M cogumelos

11,25% de Syrah,</strong> tendo estagio de <strong>12 meses em um misto de barricas de 225 litros de
carvalho francés e americano.</strong><br /> <br />0 resultado é um vinho de grande personalidade e

oD } AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
complexidade, realmente um produto impar que cumpre seu papel comemorativo com extremo louvor! % CULINARIA

TEMPEROS I pimentas [l ervas [l especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate



DESCRI(;AO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos
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