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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Veramonte Colecciéon Colores Reserva Pinot Noir 2023 - -

. <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . o .
Vinicola Veramonte . vermelho rubi de média intensidade
Safra 2023

. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Chile -
. EVOLUCA imario I N iari

Regiao Valle de Casablanca OLUGAO primario terciario

. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto

DESCRICAO aromas de cereja e morango maduros, acompanhados
Castas Pinot Noir por notas de amora, ervas e delicadas especiarias, com
destaque para cacau e noz-moscada

Teor Alcoélico 14%
Maturacgao 6 meses em barricas de carvalho francés
INTENSIDADE baixa I NN S . alta
Temperatura de °
. 14 a 16 °C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 2032 i
ACIDEZ baixa I NN N . alta
Decanter 20 minutos
Premiagdes Duplo Ouro Gilbert & Gaillard TANINO baixa N —— alta
<> Anélise gustativa CORPO leve I W encorpado

VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta [N N longa
mostra equilibrio entre fruta, frescor e textura; os

Screw Cap Borgonha DESCRICAO  taninos sio macios, a acidez é vibrante e os sabores
permanecem por longo tempo, proporcionando um

- final saboroso e muito agradavel
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro [l gado caga curada
Sediada no Vale de Casablanca, uma das regides mais prestigiadas do Chile para a produgdo de Pinot QUEIJOS frescos moles [ médios duros
Noir, a Veramonte construiu sua reputacao valorizando a expressao de cada variedade e a identidade de . .
seus vinhedos.<br /><br />Seu trabalho é pautado por uma viticultura regenerativa, organica e DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais MM cogumelos
biodindmica, refletindo o compromisso da vinicola com praticas sustentdveis. Atualmente, a i B

¢ _ _ _

propriedade integra o grupo Gonzélez Byass, proprietario da icénica marca de Jerez Tio Pepe.<br /><br % CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
/>Para elaborar o Colecaor? E:olores Pinot Noir 2023,'a. VeramonEe uFlIlza u,v.'s\s provenientes de vinhedos / TEMPEROS pimentas I ervas I especiarias I arométicos
localizados a apenas 30 quildmetros do Oceano Pacifico. A influéncia maritima favorece um
amadurecimento lento e p.rese.rv:? o frescor ea |nter.15|dade aromatica da~var|edade: A fermentacao DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
ocorre em tanques de aco inoxidavel, seguida de seis meses de maturagdo em barricas de carvalho
francés.

DESCRICAO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em
geral
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