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Vinho Veo Pequefias Producciones Cabernet Franc 2025 - -
. . - <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Vifa Marchigue - rubi intenso e brilhante
Safra 2025
. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Chile -

. EVOLUCAO imario N terciari
Regiao Valle de Colchagua ¢ primario erclario
Tipo tinto s .

P : r_,,> Analise olfativa frutas vermelhas maduras, como cereja, framboesa e
Castas Cabernet Franc DESCRICAO ameixa, acompanhados por delicadas notas florais e
Teor Alcoélico 13.5% nuances herbaceas que lembram ervas frescas;

' sutilezas de especiarias e um toque mineral

Maturacgao em tanques de ago inox acrescentam complexidade
;emperatura de 16 a 18 °C

ervico INTENSIDADE baixa I alta
Guarda 2032

DOCURA seco N doce

Decanter 20 minutos
Premiagdes ACIDEZ baixa I I . alta

TANINO baixa I NN . alta
VEDANTE TACA
. CORPO leve N N encorpado
<~ Anadlise gustativa

Natural Bordeaux

PERSISTENCIA curta NN NN . longa

apresenta boa estrutura e equilibrio, com taninos
o finos e bem integrados, acidez refrescante e sabores
nariz; o carater levemente herbaceo e especiado

aparece de forma delicada, contribuindo para a
complexidade sem sobrepor a fruta

O VEO (Vifa Errazuriz Ovalle) Pequefias Producciones Cabernet Franc 2025 é um varietal da Vifiedos peixe crustaceo ave I suino
Marchigue, projeto fundado em 1994 por Francisco Javier Errazuriz Talavera — politico e nome central CARNES B cordei . ad [r— [r— d
por tras de uma das familias mais influentes do Chile.<br /><br />Fruto de um lote muito pequeno e coraeiro gado caca curada
unico, esse exemplar foi elaborado com uvas provenientes de uma parcela localizada em Marchiglte QUEIJOS frescos moles médios I duros
(Vinhedo San Enrique), na costa do Valle de Colchagua, no Chile — regido que vem se consolidando

como uma importante origem de vinhos na América do Sul, favorecida pelo clima mais fresco DA TERRA M hortalicas I legumes cereais M cogumelos

proporcionado pelas brisas do Oceano Pacifico.<br /><br />Um Cabernet Franc de carater, que mostra

por que Marchigle vem ganhando espaco entre as origens mais interessantes do Colchagua — e com NV . AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
uma relagdo prego-qualidade quase inacreditavel. //< CULINARIA
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos
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