
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Venturini Reserva Tannat 2012

Vinícola Casa Venturini

Safra 2012

País Brasil

Região Campanha Gaúcha

Tipo tinto

Castas 100% Tannat

Teor Alcoólico 14%

Maturação 9 meses em barricas novas de carvalho americano

Temperatura de
Serviço 18ºC

Guarda 7 anos

Decanter

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

"Raiz dos pampas. Forte, intenso. Revolto, puro sangue farrapo." O início da poesia que este belo tinto
traz no contra-rótulo diz muito sobre o vinho. Proveniente da Campanha Gaúcha, é um Tannat de
personalidade, muito expressivo e interessante. Em 2013 foi considerado o vinho de melhor custo-
benefício entre todos apresentados no Wine Weekend Festival! No nariz exibe ameixa madura, baunilha,
alcaçuz, terra molhada e especiarias. Em boca traz um ataque largo, com taninos maduros e marcantes,
boa acidez e ótima persistência. Um achado!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho rubi com reflexos púrpura

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

ameixa madura, baunilha, alcaçuz, terra molhada e
especiarias

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

ataque largo, com taninos maduros e marcantes, boa
acidez e ótima persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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