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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Vallevé Trebbiano d'Abruzzo 2020 - -

. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Cantina Frentana . amarelo palha com nuances esverdeadas
Safra 2020
Pais Italia INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Regiso Abruzzo EVOLUGCAO priméario I I terciario

. Anali Ifati
Tipo branco ,_,,> nalise olfativa -

) DESCRICAO apresenta um bouquet aromatico exuberante,

Castas Trebbiano composto por frutas citricas (pomelo, lima), frutas de
Teor Alcoédlico 13% carogo (péssego) e notas florais

Maturacgao 6 meses em tanques de ago inoxidavel

INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de °

. 10 a 12°C

Servico DOCURA seco doce
Guarda 2025

ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter -
P . s . TANINO baixa alta

remiacoes <> Anadlise gustativa

CORPO leve I NN encorpado

VEDANTE TACA o
_ PERSISTENCIA  curta NI I m— longa

DESCRIGAO  elegante e cheio de frescor, de bom corpo, acidez
Natural Borgonha suculenta e destaque dos sabores citricos
APRESENTAGCAO VINUMDAY CARNES B peixe  EEMMcrusticeo MEEMave  EEEMsuino
cordeiro gado caga curada
A Cantina Frentana é uma cooperativa composta por mais de 500 familias que possuem propriedades QUEIJOS B frescos M moles médios duros

na regiao de Abruzzo, em porg¢des de terras que se encontram entre as encostas do macico Majellae a
Costa dei Trabocchi. Ao longo de mais de 1000 hectares repletos de videiras, cultivadas em meio ao solo

DA TERRA [ hortaligas [l legumes
calcario, com influéncia de brisas tanto maritimas quanto terrestres, os viticultores dedicam-se

cereais [l cogumelos

totalmente ao cultivo de castas autdctones, como a Trebbiano d'Abruzzo vinificada para este oD AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
exemplar. &, CULINARIA . o i

- TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias [l aromaticos
Desde 1958 a vinicola mostra-se como uma empresa inovadora. Seu conjunto arquiteténico, composto
pela chamada Torre Vinaria, € um marco turistico e embeleza as paisagens da regido, de modo a se DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

assemelhar a torre de comando de um aeroporto, mas projetada com o intuito de evitar o uso de
bombas pneumaticas. Além disso, diversas praticas sustentaveis sio utilizadas na Frentana, que

consome 100% de energia vinda de fontes renovaveis e orienta os associados quanto ao cultivo de
vinhas saudaveis, evitando ao maximo o uso de defensivos agricolas.

O Vallevé Trebbiano d'Abruzzo 2020 foi elaborado com uvas provenientes da comuna de Rocca San
Giovanni, a poucos quildmetros do Mar Adridtico, onde os vinhedos estdo a 100 metros de altitude. A
vinificagdo decorreu em tanques de ago inoxidavel, com controle de temperatura e o vinho maturou
durante 6 meses nestes mesmos tanques. Por fim, houve um breve periodo de afinamento em garrafa
antes de ser langamento ao mercado.

_caponata, berinjela a parmigiana, crudo di pesce, sardinha a
DESCRIGAO escabeche, peixes grelhados ou assados na brasa, massas com
molhos leves de vegetais ou frutos do mar, bisteca suina
grelhada, tagliatelle arrabbiata
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