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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Urbanista Lisboa 2019

Vinicola Parras Wines

Safra 2019

Pais Portugal

Regido I.G. Lisboa

Tipo tinto

Castas Tinta Roriz, Casteldo e Touriga Nacional

Teor Alcodlico 13%

Maturacgao em tanques de acgo inoxidavel
Temperatura de 16°C a 18°C

Servigo

Guarda até 2024

Decanter 15 minutos

Premiagdes

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

DESCRICAO - )
vermelho rubi intenso e brilhante

INTENSIDADE baixa NN N . alta
EVOLUCAO primario I I terciario
DESCRIGAO frutas vermelhas frescas e maduras (cereja e ameixa),

pimenta vermelha e notas especiadas

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Aglomerada Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

O Urbanista Lisboa 2019 é elaborado pela Parras Wines, uma empresa fundada em 2010 pelo empresario
Luis Vieira que atua em seis regides - Lisboa, Alentejo, Tejo, Ddo, Douro e Vinhos Verdes. Descendente de
vinhateiros, a primeira experiéncia de Luis com o vinho foi traumatica: aos cinco anos caiu em um
depdsito de vinhos e apenas ndo morreu afogado pois foi salvo por um funcionario. Foi somente em 1998
que Luis comecgou a construir o que é hoje a Parras Wines, quando abriu um negécio de vinho a granel.

Em 2020 a Revista de Vinhos, uma das maiores e mais importantes publica¢gdes portuguesas do ramo
vitivinicola, concedeu o prémio Empresa do Ano 2020 para a Parras Wines.

Sob o comando do experiente e respeitado enélogo Carlos Eduardo, o Urbanista Lisboa tem suas uvas
provenientes de vinhedos localizados e cultivados em solo de composicao calcaria argilosa dentro das
normas da Indicacdo Geografica Lisboa. Seu assemblage é composto pelas variedades Tinta Roriz,
Casteldo e Touriga Nacional, vinificadas na Quinta do Gradil, localizada na freguesia de Vilar, pertencente
ao municipio de Cadaval, a cerca de 25 quilémetros do Oceano Atlantico. O engarrafamento se da na
Goanvi Bottling - a moderna central de engarrafamento da Parras Wines.

$2 CULINARIA
A

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

DESCRIGAO  boa intensidade, com taninos macios e aveludados
acompanhados de uma acidez bem dosada
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES _
N cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_creme de abdbora e queijo gorgonzola, quiche de queijo
DESCRIGAO roquefort e nozes, carnes vermelhas, paleta de cordeiro com
batatas assadas, costelinha de porco ao molho teriyaki, raviéli de
frango e nozes ao molho de queijos
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