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Vinho Unico Zelo Pastafarian 2021 - -
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APRESENTACAO VINUMDAY
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Com o objetivo de oferecer uma nova perspectiva ao vinho australiano, a Unico Zelo foi fundada em 2012 & /B
com a proposta de elaborar vinhos sustentaveis, utilizando castas adaptadas as condi¢des aridas do pais. K CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
<br /><br />Idealizado para harmonizar com massas, o Pastafarian da safra de 2021 traz uma analogia Z
com a palavra inglesa "pasta". Este vinho é uma mescla de 44% Nebbiolo, 39% Sangiovese, 13% Merlot e TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
4% Nero d'Avola, uvas provenientes das regides de Clare Valley e Adelaide Hills (South Australia).<br />
<br />A maturacao ocorreu por 14 meses em foudres de carvalho da Eslavénia. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO talharim ao sugo, bife a parmegiana, risoto de porcini, cortes
classicos de salumeria e antepastos em geral
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