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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Ulian L80 Merlot 2020 = -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . o .
Vinicola Vinhos Ulian - rubi de média intensidade
Safra 2020
. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCA imari iari
Regiao Serra Gaucha OLUGAO primario S - terciario
. Anali Ifati
SubRegiao Flores da Cunha "—’> nalise olfativa

. ) DESCRICAO frutas vermelh.as.e negra.s madura§ (cereja, cassis,
Tipo tinto amora), especiarias adocicadas e picantes (cravo, coco
e baunilha), toques de menta e ameixa seca

Castas Merlot
Teor Alcoélico 13,5%
X R X INTENSIDADE baixa I N . alta
Maturacdo 6 meses em barricas de carvalho francés e americano de
segundo uso DOCURA seco N doce
Temperatura de o i
Servico 16 a 18°C ACIDEZ baixa NG N alta
Guarda 2026 TANINO baixa I N . alta
Decanter 30 a 45 minutos <> Anélise gustativa CORPO leve I W — encorpado
Premiagdes N
PERSISTENCIA curta [N N . longa

VEDANTE TACA
. polido e requintado, apresenta taninos maduros e
DESCRIGAO  sedosos, escoltados por uma acidez bem dosada; o

carater frutado se destaca, seguido por saborosos
toques mentolados e nuances de tosta

Natural Bordeaux
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES peixe crustaceo M ave I suino
cordeiro [l gado I caca curada

QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

Localizada em Flores da Cunha, a Familia Ulian elabora vinhos com dedicagdo maxima a todas as etapas,

do manejo das vinhas até a expedicdo de seus rétulos. B _ AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos

4 CULINARIA P

Em homenagem a localidade onde esta instalada, a Linha Oitenta, a Ulian apresenta varietais elaborados - TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos

com castas icones da regido. Sdo exemplares gastronémicos, complexos e elegantes, concebidos por

meio da tradic&o familiar de décadas. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Para este Merlot da excelente safra 2020, as uvas passaram por selecao criteriosa no vinhedo. Foram
vinificadas em tanques de ago inox, e, por fim, o vinho estagiou por 6 meses em carvalho francés e
americano.

DESCRICAO menarqsto, carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de
carne, risoto de cogumelos, massas com molhos vermelhos,
massas recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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