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Vinho Ulian 16/21

Vinicola Vinhos Ulian

Safra 2016 | 2021

Pais Brasil

Regido blend de regides

Tipo tinto

Castas Cabernet Sauvignon e Merlot

Teor Alcoélico 13,2%

Maturacao média
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo

Guarda 2030

Decanter 30 a 45 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

12 meses em barricas de carvalho francés e americano de tosta

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Familia Ulian € uma grande parceira da VinumDay e produz vinhos de altissima qualidade, com foco
em castas bordalesas. A vinicola esta localizada em Flores da Cunha, na Serra Galcha, onde a terceira
geragao estd se empenhando na elaboragdo de excelentes vinhos.

Neste exemplar, temos um bl/end de safras muito bem pensando. Sdo 33% de Cabernet Sauvignon 2016,
ano marcado pela acidez e tanicidade dos vinhos, com 67% de Merlot e Cabernet Sauvignon da safra
2021, ano em que os vinhos obtiveram mais corpo e estrutura. As origens também sdo de trés terroirs
distintos: Caxias do Sul e Flores da Cunha, na Serra Gaucha, e Pinheiro Machado, na Serra do Sudeste.

Além disso, conta com maturagao de 12 meses em barricas de carvalho francés e americano de tosta
média.
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DESCRICAO . o .
rubi de média intensidade

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta

primario I N . terciario

5 frutas vermelhas e negras (amora, cassis, cereja),
DESCRICAO  tomilho, pimenta-preta, escoltados por especiarias
como baunilha, cravo da india, cacau e canela, além de
toques de café e tabaco

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa I NN NS . alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

um exemplar bem refinado, com étima intensidade

DESCRIGAO  de fruta, taninos finos e bem polidos, uma acidez
suculenta, levando a um final longo, com étimo
aporte de frutas negras e especiarias

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros

DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

