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Vinho Tyrrell's Rufus Stone Heathcote Shiraz 2014
Vinicola Tyrrell's Wines

Safra 2014

Pais Australia

Regido Heathcote

Tipo tinto

Castas 98% Shiraz 2% Viognier

Teor Alcodlico 14.5%

Maturacgao 24 meses em barricas de carvalho francés
Temperatura de 16° a 18°C

Servigo

Guarda até 2025

Decanter 45 minutos

Premiagdes 94 Wine Orbit | 90 Wine Spectator

VEDANTE TACA

Screw Cap

Bordeaux

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Ha alguns anos em conjunto, eu e meu sécio Mauricio geralmente realizamos as degustagdes
individualmente. Quando as amostras chegam, os grandes vinhos trazem consigo um bom e divertido
problema: quem sera o felizardo que ira degusta-los.

Em algumas ocasides nés cedemos a nossa vontade de algum tipo de vinho especifico em favor da
preferéncia de cada um. Mas, indiscutivelmente, as chances sdo maiores de serem iguais, satisfazendo
assim a sede de ambos.

Notavelmente o Mauricio € um apreciador confesso por Shiraz australiano. Porém, como nés, nés temos
uma peculiaridade que compartilhamos: somos apaixonados por vinhos de alta gama. O mais facil é dos
vassalos das vinicolas, mas o fato é que o universo do vinho é incomensuravelmente amplo. Isto é que,
mesmo nas linhas Premium | existe uma diversidade de estilo monstruoso, e pode ndo ser preparado,
um grande vinho pode decepciona-lo.

Sou um grande admirador da casta Syrah, principalmente quando proveniente do norte do Rhéne.
Porém, ja tem prazer de degustar os vinhos da variedade de terrenos do planeta e o poder de dizer: tem
um lugar algum o resultado é tdo impressionante quanto a regido francesa, este lugar é a Austrdlia! As
empresas se tornam Unicas como regides do Novo Mundo, o Shiraz australiano é rei.

Elaborado pela tradicionalissima Tyrrell s Wines, uma das vinicolas mais antigas do pais, o Rufus Stone é
o Unico vinho de alta gama da empresa que ndo faz parte da linha Hunter. Isto &, deve ser dois motivos: o
primeiro é o seu micro-terroir - Heathcote, localizado na parte central sul do pais a quase 900km de

$2 CULINARIA
A

A e .
<~ Anadlise gustativa

DESCRICAO . )
purpura brilhante, intenso e profundo

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I tercidrio
DESCRICAO frutas negras maduras (groselha, ameixa e cassis),

especiarias doces (baunilha e alcaguz), cacau e notas
de pimenta branca e vermelha

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

encorpado, potente e com étimo equilibrio entre

DESCRIGAO  seus taninos finos e maduros e sua 6tima acidez.
Sabores de frutas negras maduras, chocolate
amargo, tabaco, pimenta branca e notas defumadas

peixe crustaceo ave suino
CARNES .

N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO carnes de gado OL{ caca assada} no forno ou na brasa, massas
com molhos condimentados, risotos a base de cogumelos,
embutidos e queijos duros em geral



distancia do Vale do Cagador, onde se encontra a planta da vinicola. O segundo é justamente seu nome -
Rufus Stone é uma homenagem ao rei William 11, que era conhecido como Rufus. Reza a lenda que,
durante uma cagada no ano de 1100, sua morte foi ocasionada por uma “flecha perdida” atirada por Sir
Walter Tyrrell. Atualmente o local estd marcado por um monumento conhecido como Rufus Stone (a

pedra de Rufus).

Resultado de uma co-fermentacgéo de 98% de Shiraz e 2% de Viognier, uma meticulosa adi¢do a sua
colheita, que é feita totalmente pela noite, quando o calor é extraido de um ambiente fresco, com
temperaturas de torno de 12 ° C. Apds uma fermentagdo do vinho de 24 meses em barricas de carvalho

francés, sendo 10% novas.
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