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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Trentodoc Rotari Blanc de Blancs Millesimato Extra Brut 2016

Vinicola Rotari Analise visual DESCRICAO amarelo-palha de média intensidade, com perlage
Safra 2016 refinado e abundante

Pais Italia INTENSIDADE  baixa NS HEESN S alta
Regiao Trentino-Alto Adige EVOLUCAO  primério M mum mamm tercidrio
SubRegido Trento

Analise olfativa
Tipo espumante DESCRIC}AO aromas d.e maga—vgrde, peras, péssegos, |I’I'T.130-SICI|IanO
e abacaxi fresco, misturadas a notas autoliticas de

Castas Chardonna
y brioche, pdo tostado e amendoas
Teor Alcoélico 12,5%
Maturagdo 48 meses de autolise INTENSIDADE  baixa NI N N alta
Temperatura de °
Servico 6a8°C DOGURA seco doce
Guarda 2026 ACIDEZ baixa I N N alta
Decanter - TANINO baixa alta
.. 93 pts Wine Enthusiast (Editor's Choice) | Ouro - Berlin Wine Analise qustativa
premlagoes Trophy | Ouro - Mundus Vini 9 CORPO leve N N aw encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA
DESCRICAO este € um espumante generoso no paladar, com
grande intensidade de sabores, uma 6tima
Champagne Flute cremosidade, muita crocancia e persisténcia
A eixe crustaceo ave suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES P
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
A Rotari é uma das principais vinicolas de Trentodoc e produz alguns dos espumantes de melhor relacdo ; DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
preco-qualidade da denominacao. A vinicola estd no coragdo das Dolomitas, onde consegue elaborar CULINARIA AMIDOS isot lent tubéreul
exemplares muito elegantes a partir de um microclima influenciado pelos Alpes. massas risotos polenta uberculos
. X . . TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
Seu Blanc de Blancs Millesimato Extra Brut da safra 2016 foi elaborado unicamente com uvas de
Chardonnay. Um pequena fragcao do vinho base foi vinificado em barricas de carvalho ligeiramente DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
tostadas, para incrementar a complexidade aromatica sem sobrepor o carater varietal da Chardonnay de
Trentino. DESCRIGAO

A segunda fermentag¢do em garrafa, como manda o Método Classico, foi sucedida por uma autdlise de
48 meses.
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