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Vinho Travaglini Gattinara 2021 <G> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Travaglini
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Piemonte DESCRICAO
SubRegido Gattinara
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Nebbiolo DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 13,5% ACIDEZ baixa alta
Maturacéo ere?eis:;em bafrricas e tonéis de carvalho da Eslavonia + 3 <> Analise gustativa TANING -
garrafa D baixa alta
;(:r::,?georatura de 16 a 18 °C CORPO leve encorpado
Guarda 2035 + PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 minutos DESCRICAO
Premiacées 96 pts James Suckling | 95 pts Rgvista Adega |.91 pts Vinous | 91
pts Falstaff | 91 pts Wine Enthusiast | 90 pts Wine Spectator . . .
CARNES peixe crustaceo ave suino
QUEIJOS frescos moles médios duros
&2 ) DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
Natural Bordeaux ‘//% CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO

A Travaglini € uma das vinicolas mais tradicionais do Alto Piemonte, fundada em 1920 por Clemente
Travaglini. Pioneiro em Gattinara, ele foi um dos primeiros a reconhecer o potencial extraordinario da
regido, estabelecendo a vinicola no coracdo da comuna homénima.<br /><br />Hoje, a Travaglini é
referéncia entre os produtores dessa pequena e rara DOCG.<br /><br />Além da qualidade de seus
vinhos, destaca-se a iconica garrafa torta, patenteada pela familia em 1958. Criada para se ajustar
perfeitamente as maos, tornou-se um simbolo inconfundivel da marca.<br /><br />Este exemplar, muito
representativo da regido, é elaborado exclusivamente com Spanna — nome local da Nebbiolo — e
amadurece por 36 meses em barricas e tonéis de carvalho da Eslavénia, seguidos de mais 3 meses de
afinamento em garrafa antes do langamento.
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