
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Trapi del Bueno Pinot Noir 2017

Vinícola Trapi del Bueno

Safra 2017

País Chile

Região Valle del Osorno - Patagonia de Chile

Tipo tinto

Castas 100% Pinot Noir

Teor Alcoólico 12%

Maturação 12 meses em barricas de carvalho francês

Temperatura de
Serviço 16° a 18ºC

Guarda até 2025

Decanter não

Premiações 93 JS | 93 DES

VEDANTE

Aglomerada

TAÇA

Borgonha

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Para encerrar o nosso especial de aniversario tocamos num varrido estilo é muito ciado pelos nossos
sommeliers e vem cativando um número cada vez maior de enófilos. 

E qual é esse estilo? Encontra uma nova geração de vinhos que apresenta grande intensidade entre
todos os seus componentes , nada de super extração, bombas de fruta ou madeira excessiva, mas sim
um destaque para uma elegância e o frescor.

O Trapez del Bueno Pinot Noir já foi lançado em 2018. Esta nova safra de 2017 segue a mesma linha,
comprovando o ótimo trabalho realizado pela vinícola. Apesar de ter sido feito quase que o triplo de
garrafas (3.168), essa quantidade é irrisória frente a sua demanda, transformando o vinho em um artigo
muito raro. 

A Trapiche del Bueno é uma minúscula vinícola pertencente ao grupo seleto de MOVI localizada no Valle
del Osorno, uma peculiar e pouco explorada região da Patagônia Chilena, um dos territórios mais frios e
austrais do país.

Sua vinificação é artesanal: colheita e seleção dos cachos totalmente manuais, esmagamento realizado
por pisa pé, fermentações alcoólicas e malógicas, com leveduras autóctones (indígenas),
amadurecimento de barricas de carvalho e engarrafamento sem filtração.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho rubi brilhante de média intensidade

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas vermelhas frescas (morango e cereja), alcaçuz e
notas minerais e terrosas

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

sedoso e macio, com taninos leves e aveludados
completados por uma ótima acidez que proporciona
um frescor incrível. Sabores de frutas vermelhas
frescas e maduras e notas minerais

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

risotos e massas a base de cogumelos, saladas bem elaboradas,
pratos a base de frango
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