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Vinho Trabun Limited Edition Syrah 2014

Vinicola Trabun Wines

Safra 2014

Pais Chile

Regido Requinoa (Valle del Cachapoal)

Tipo tinto

Castas 100% Syrah

Teor Alcoélico 14%

Maturacdo 18 meses em barricas de carvalho francés de segundo uso + 12
meses em caves

zzr::,?:;atura de 16° a 18°C

Guarda até 2026

Decanter 45-60 minutos

Premiagdes 94 pontos Descorchados | 91 pontos James Suckling

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

O <strong>Trabun Syrah</strong> é indiscutivelmente o vinho de maior sucesso do alquimista

chileno <strong>Sergio Avendafio Rojas</strong>, um dos mais respeitados endlogos

do <strong>MOVI</strong>, 0 Movimento dos Vinhateiros Independentes do pais. Apaixonado pelo
trabalho e pela filosofia do movimento em si, Sérgio acompanha todos os passos do processo
pessoalmente, desde o plantio até o engarrafamento, sempre priorizando a qualidade antes da
quantidade.<br /><br />Sua safra <strong>2014</strong> foi agraciada com notaveis <strong>94 pontos
</strong>pelo<strong> Guia Descorchados</strong>. O critico especializado <strong>James
Suckling</strong>, por sua vez, a concedeu sélidos <strong>91 pontos</strong>.<br /><br />Nossa equipe
de <em>sommeliers</em> o descreve como violaceo, intenso, vivaz e brilhante na analise visual. Nos
aromas ja se tem uma amostra de que se trata de um vinho diferenciado. Provenientes de uma pequena
plantacdo em <strong>Requinoa</strong>, porcdo mais fria do <strong>Alto Cachapoal</strong>, os
graos cuidadosamente cultivados e colhidos no ponto correto entregam ameixas maduras, cacau, carvao
e azeitonas pretas que dangam em um mar de especiarias doces.<br /><br />A longa maturagdo

por <strong>18 meses em barricas francesas</strong> e o posterior <strong>afinamento em
garrafa</strong> de no minimo <strong>12 meses</strong> fazem com que chegue ao

palato <strong>carnudo</strong>, com <strong>taninos opulentos</strong> e uma acidez vibrante e
cristalina, mostrando em boca um conjunto enérgico e nervoso, que mescla o peso dos <strong>Shiraz
do Novo Mundo</strong> com a classe dos <strong>Syrah do norte do Rhéne.</strong>
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