INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL
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Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Torres Santa Digna GewdUrztraminer 2020
Miguel Torres

2020

Chile

Valle Central

branco

100% Gewdlrztraminer

13.5%

em tanques de ago inoxidavel
8°C a 10°C

até 2025

VINUM-DAY

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

O Torres Santa Digna Gewiirztraminer 2020 ¢ elaborado com uvas organicas provenientes do Valle
Central e vinificadas tradicionalmente, em um processo que visa manter toda a tipicidade varietal.

Screw Cap

Paladar intenso, equilibrado, com énfase as delicadas notas florais e de mel que

a Gewlirz generosamente apresenta? Podemos afirmar com veeméncia que estao todos presentes.

Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Na taga temos um vinho encantador, que apresenta no olfato frutas tropicais maduras, como o péssego

e a nectarina, rodeadas por frutas citricas, completadas por notas de ervas finas, damasco desidratado,
mel em favo e delicados toques de flores brancas e amarelas, além de uma nuance mineral.

Encorpado e de 6tima cremosidade, tem estrutura alicergada por acidez viva e crocante, onde a fruta

brilha muito fresca na boca, com adoravel mineralidade.

DESCRICAO )
amarelo dourado brilhante

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta
I .

primario terciario

DESCRICAO frutas t.roplcals maduras,.com o péssego em destaque,
ervas finas, damasco desidratado, mel em fava e
toques de flores brancas e amarelas

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

DESCRIGAO  pbom corpo e cremosidade, em uma estrutura
alicercada em uma acidez viva e crocante
I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros

DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos
N P AMIDOS I massas M risotos olenta tubérculos
4 CULINARIA P
' TEMPEROS M pimentas [l ervas [ especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO creme de abdbora e gengibre, peixes grelhnados ao molho de

frutas, pad thai, moqueca baiana de camarao, curry amarelo de
frango, curry vermelho de peixe, lombo suino ao molho chutney
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