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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho TORRES SAN VALENTIN TEMPRANILLO 2019 . .
. - <> Analise visual DESCRIGCAO . . .
Vinicola Familia Torres - purpura intenso e brilhante
Safra 2019
. INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Espanha -
. EVOLUCA imari iari
Regido D. 0. La Mancha OLUCAO primario I NN terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto
X frutas vermelhas e negras, frescas e maduras, como a
) DESCRICAO . ! .

Castas 100% Tempranillo cereja, a groselha e a ameixa, especiarias doces,
Teor Alcoélico 14.5% bombom de licor e notas herbaceas e minerais
Maturacgao em tanques de ago inox

INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de o °

A 14° a 16°C

Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2024 i

ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter -
Premiagées TANINO baixa I NN N . alta

A e .
<~ Analise gustativa

CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta [N N longa
DESCRICAO bom corpo e estrutura, com taninos firmes e

Natural Bordeaux presentes escoltados por uma acidez viva e muito

salivante
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
N cordeiro M gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos

A Bodega Torres € uma das empresas mais tradicionais do ramo vitivinicola de nosso planeta! Com mais

de 150 anos de histdria, a vinicola fundada pelos irmaos Jaime e Miguel Torres coleciona N4 p AMIDOS M massas EEMlrisotos  EEEMlpolenta  HEEMtubérculos

reconhecimentos e premiagdes. Atualmente a empresa é gerida por Miguel A. Torres, o Sefior Torres, da //< CULINARIA TEMPEROS [ pimentas I ervas especiarias aromaticos
quarta geracéo, filho de Miguel Torres Carbé e Margarita Riera Puig.<br /><br />A linha Torres San P P

Valentin foi criada em 1956 por Miguel Torres Carbé como presente para comemorar o Valentine's Day ao DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

lado de sua amada esposa Margarita.

_tapas em geral, galette de cebola e queijo manchego, bruschetta
DESCRIGAO de presunto curado, galeto ao primo canto com polenta frita,
cortes de gado grelhados na brasa, arroz com galinha,
pappardelle ao ragu de cordeiro
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