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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Torres San Valentin Parellada 2022
Vinicola Familia Torres

Safra 2022

Pais Espanha

Regido Catalunya

Tipo branco

Castas Parellada e Garnacha Blanca
Teor Alcoélico N%

Maturacgao em tanques de ago inox
;ZR?:;atura de 8a10 °C

Guarda 2027

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Screw Cap Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Bodega Torres é uma das empresas mais tradicionais do ramo vitivinicola de nosso planeta! A vinicola
foi fundada pelos irméaos Jaime e Miguel Torres, em Vilafranca del Penedés, na década de 1870, e desde
entdo, coleciona reconhecimentos pela alta qualidade de seus exemplares.

A linha San Valentin foi criada em 1956 por Miguel Torres Carbé, como presente para comemorar
o Valentine's Day ao lado de sua amada esposa Margarita.

O Torres San Valentin Parellada 2020 é vinificado com a reputada casta Parellada, extremamente
popular na elaboragdo dos espumantes Cava, junto de uma pequena porcentagem de Garnacha Blanca.
E um vinho alegre, refrescante e jovial.
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DESCRIGAO [eve toque de dulcor; os sabores refletem as notas
olfativas, com destaque para a fruta citrica, deixando

um gostoso fim de boca

I peixe I crustaceo M ave

CARNES
cordeiro gado caca

QUEIJOS frescos M moles M médios
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DESCRICAO creme de abdbora e gengibre, peixes grelhados ao molho de
frutas, pad thai, moqueca baiana de camarao, curry amarelo de
frango, curry vermelho de peixe, lombo suino ao molho chutney
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