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Vinho Torre Zambra Villamagna 2015 - -
L . <0O>» Analise visual DESCRICAO .

Vinicola Cantina Torre Zambra - vermelho rubi intenso
Safra 2015

. - INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Italia -

ia ; EVOLUCA imari iari
Regido DOC Villamagna OLUCAO primario I NN terciario
Tipo tinto ,__,> Anadlise olfativa ) .
5 frutas negras em compota (ameixa em destaque) sdo
Castas 100% Montepulciano D'Abruzzo DESCRICAO  envoltas por notas de boa tipicidade varietal —
Teor Alcoélico 15% especiarias doces, cacau, café, tabaco e delicados
toques florais de violetas
6 meses em tanques de cimento, mais 10 meses em barris de
Maturacgao 550 litros de carvalho francés (50% novos, 50% de segundo e
terceiro usos) INTENSIDADE baixa NN N P - alta

Tem'peratura de 16°C a 18°C DOCU RA seco I doce
Servigo
Guarda até 2025 ACIDEZ baixa I N N . alta
Decanter 30 - 45 minutos TANINO baixa I N N . alta
Premiagdes 90 James Suckling | Gold Medal - Mundus Vini | 4.1 Vivino CORPO leve I N N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N NN P . longa

<> Anilise gustativa
estrutura rica que traz taninos carnudos

Natural Bordeaux esc?oltados por uma acidez V|Ya e
salivante, em um conjunto

APRESENTAGAO VINUMDAY DESCRICAO extremmamente gastronémico. O perfll
de sabor mostra as frutas negras mais

aparentes (mirtilo, amora e groselha) e
Se vocé acompanha a VinumDay ha algum tempo, sabe que adoro escrever sobre vinhos italianos. Nado sdo completadas por toques
escondo minha preferéncia pelos vinhos do Norte (por essa razdo hoje o tema ndo é o Preferidos do

< . ) PR B mentolados, de especiarias e
ommelier), mas isto ndo significa que as outras regiées ndo me encantem.
defumados

Quando peguei a garrafa deste vinho na mao pensei: “Villamagna... ndo lembro dessa denominagdo”.
Logo falei para meu colega Mauricio: “esse aqui € comigo!”

peixe crustaceo M ave I suino
Denominazione di Origine Controllata Villamagna: oficialmente langada em 30 de novembro de 20T], CARNES B cordeiro M gado EENcaca B curada
a denominacao é uma das diversas criadas na Italia antes que o pais cedesse o controle da questdo a
Unido Europeia. Localizada entre as comunas de Tollo e Chieti, dentro da grande drea da denominacgao QUEIJOS frescos moles B Médios I duros
Montepulciano D'Abruzzo, o que faz com que as denominagdes tenham muito em comum. A DOC
Villamagna tem 85 hectares e é considerada um CRUda Montepulciano D'Abruzzo! Antes de sua criagao, DA TERRA hortalicas [l legumes [l cereais M cogumelos

esta era considerada uma das melhores areas, com forte influéncia maritima, devido sua grande

proximidade do mar Adriatico, os vinhedos estdo em um local montanhoso caracterizado por colinas NP 3 AMIDOS N massas M risotos MMM polenta MMM tubérculos

ensolaradas de 6tima exposicéo sul. )’% CULINARIA ) o .
: TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias Il aromaticos

A Cantina Torre Zambra é uma das mais tradicionais vinicolas da regido de Abruzzo, fundada por .

Laurentino De Cerchio em 1961. Atualmente a empresa é comandada pela terceira geragao da familia- o DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

neto de Laurentino, Federico De Cerchio, cujo objetivo é continuar o trabalho comegado por seu avd,

sempre buscando o estilo tradicional de vinificacio com as castas nativas da regido.



O Torre Zambra Villamagna 2015 é um varietal de Montepulciano D’Abruzzo meticulosamente vinificado:

antes da fermentacéo alcodlica, que ocorre em tanques de ago inox com temperatura controlada, as
uvas sofrem uma longa maceracéo pelicular de 45 dias! Depois o vinho vai para tanques de cimento
onde realiza a FML espontdnea e um estagio de 6 meses. Entdo é colocado em barris de 550 litros de
carvalho francés, metade novos e metade de segundo e terceiro usos, onde amadurece por 10

meses. Enfim é engarrafado e descansa em cave por mais 6 meses antes de ser liberado para o mercado.

DESC RICAO carnes grelhadas, porchetta, carnes de caga ao forno com
vegetais, stinco de cordeiro ao vinho e polenta, ravioli de pato,
tagine de cordeiro, charcutaria e queijos
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