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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Tornicola Pinot Grigio 2023
Vinicola Rocca Vini

Safra 2023

Pais Italia

Regido Delle Venezie

Tipo branco

Castas Pinot Grigio

Teor Alcoélico 12,5%

Maturacgao em tanques de ago inox
Tem;':oeratura de 8a10 °C

Servigo

Guarda 2030

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Entre as variedades brancas mais importantes da Itdlia, a Pinot Grigio encontrou no norte do pais
algumas de suas principais expressdes. Véneto, Friuli-Venezia Giulia e Trentino-Alto Adige concentram
boa parte de seus vinhedos, embora a casta esteja presente de norte a sul da Itdlia, chegando até a
Sicilia.<br /><br />Conhecida como Pinot Gris na Alséacia, sua terra de origem, a variedade faz parte da
familia das Pinots e possui uma relagao genética préxima com a Pinot Noir e a Pinot Blanc. Apesar de ser
utilizada para a elaboragdo de vinhos brancos, € uma das castas brancas de casca mais escura, com
tonalidades que podem variar do cinza-azulado ao rosado. Dai a origem dos nomes Gris e Grigio, que
significam “cinza” em francés e italiano, respectivamente.<br /><br />O Tornicola Pinot Grigio € um Delle
Venezie, indicacao geografica que redne areas do Véneto, Friuli-Venezia Giulia e Trentino-Alto Adige,
elaborado pela Rocca Vini, empresa pertencente a familia Rocca, que atua no setor vitivinicola desde
1880, quando Francesco Rocca fundou a vinicola. Ao longo de cinco geragdes, a familia ampliou sua
atuacado e passou a trabalhar com diferentes regides e denominagdes italianas, sobretudo na Puglia e no
Piemonte.<br /><br />E um 6timo representante da variedade e uma escolha certeira para quem procura
um Pinot Grigio italiano com excelente relagdo preco/qualidade.
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