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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Tinta Tinto Cabernet Sauvignon 2017 - -
. . . <> Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Tinta Tinto . vermelho rubi intenso e brilhante
Safra 2017
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Chile -

. . EVOLUCAO imari I . terciari
Regiao Valle del Maipo ¢ primario erclario
Tipo tinto Anali . o .

— nalise olfativa frutas negras, principalmente maduras, estio
Castas 100% Cabernet Sauvignon DESCRICAO entrelagadas a notas de especiarias doces e picantes,
Teor Alcoélico 13.5% couro, caramelo, café, piso florestal e eucalipto,
' finalizando com interessantes toques amadeirados e

Maturacao 17 meses em barricas de carvalho de segundo uso de torrefacédo
;emperatura de 16 a 18 °C

ervico INTENSIDADE baixa I N alta
Guarda até 2032

DOCURA seco N doce

Decanter 60 a 90 minutos
Premiagées ACIDEZ baixa I N N . alta

TANINO baixa [N NN S . alta
VEDANTE TACA
. CORPO leve N N N . encorpado
<~ Anadlise gustativa

Natural Bordeaux

PERSISTENCIA curta NN NN I longa

gordo, com taninos firmes, porém extremamente
- maduros, muito bem suportados por uma acidez
perfil de sabor comprova os descritores aromaticos

com louvor e o final de boca é agradabilissimo e de
A <strong>Tinta Tinto</strong> é um projeto familiar capitaneado por Roberto Carrancd e sua esposa grande persisténcia

Javiera Fuentes.<br /> <br />Por muitos anos Roberto foi enélogo-chefe de uma gigante chilena, que
produz mais de 10 milhdes de garrafas por ano. Se sentindo oprimido pela escala e necessidade de
padronizagdo dos vinhos, decidiu abandonar o emprego e fundar sua prépria vinicola, focando na peixe crustaceo ave I suino
pvrodugao d’e <§trqng>~pequenos lotes com perso.nalld?de proprla;</stron9><br /> <t?r /><’stro.ng>Na’T|.nta CARNES B cordeiro NN gado —caca I curada
Tinto tudo é feito & m&o,</strong> desde a colheita até a confeccéo dos rétulos. Javiera é artista plastica,

e pinta e numera a mao cada um dos rétulos. Trabalham de forma sustentdavel, aplicando técnicas
moderas para fazer o que chamam de “negawatt” — ou vinhos com energia zero.<br /> <br />Este
<strong>Cabernet Sauvignon</strong> tem suas uvas oriundas de um vinhedo plantado em 1994 no DA TERRA M hortalicas I legumes
mitico terroir de <em>E| Mariscal,</em> localizado em <strong>La Pintana, Puente Alto - Valle del Maipo.

QUEIJOS frescos moles médios M duros

cereais [l cogumelos

</strong> A vinificacio é realizada de forma <strong>natural,</strong> sem utilizacdo de nenhum aditivo. N2 . AMIDOS I massas I risotos [ polenta tubérculos

A fermentacgao alcodlica se dd em pequenos tanques e apenas com <strong>leveduras autéctones. //(\Q CULINARIA

</strong>Findada a malolatica espontanea, o vinho é inserido em <strong>barricas de carvalho de TEMPEROS M pimentas Il ervas especiarias aromaticos
segundo uso, onde amadurece por 17 meses. </strong>Enfim é engarrafado por gravidade sem qualquer

filtragem.<br /> <br />Esta <strong>safra 2017</strong> resultou em rarissimas 2.403 garrafas! DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes
de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos
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