VINUM-DAY

(it 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

A familia Antinori mantém uma tradigdo vinicola ininterrupta desde 1385 — sdo 26 geragdes dedicadas a
exceléncia dos vinhos da Toscana.

Elaborado pela primeira vez em 1970 sob o nome Chianti Classico Riserva Vigneto Tignanello, este rétulo
se transformou definitivamente em Tignanello no ano seguinte, marcando uma revolucao na enologia
italiana. Foi o primeiro Sangiovese a ser envelhecido em carvalho, o primeiro a incluir variedades
internacionais no corte e também um dos pioneiros da regido de Chianti Classico a eliminar uvas
brancas de sua composicdo. Seu berco é a iconica vinha Tignanello, no coracdo de Chianti Classico —
considerada um dos vinhedos mais influentes da histéria da Toscana.

O Tignanello 2021 tem base majoritaria de Sangiovese, com pequenas proporgdes de Cabernet
Sauvignon e Cabernet Franc. Estagiou por 15 meses em barricas, predominantemente francesas (com
uma parte em carvalho hingaro), seguido de 12 meses de afinamento em garrafa antes de ser langado.

Vinho Tignanello 2021 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Marchesi Antinori
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Toscana DESCRICAO
Tipo tinto
Castas Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcodlico 14,5% DOCURA seco doce
Maturagao 15 meses em barricas de carvalho francés e hungaro .
ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 16 a 18 °C . .
Servico Analise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2045+ CORPO leve encorpado
Decanter de 60 a 180 minutos .
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VEDANTE TACA I cordeiro I gado BN caca N curada
QUEIJOS frescos moles médios [ duros
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Natural Bordeaux
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APRESENTAGCAO VINUMDAY TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

D ESCRIQAO cordeiro e ovelha assados, carnes gordurosas e bem
condimentadas, risoto de cogumelos e brie, stracotto di manzo,

charcutaria e queijos
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