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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Terre di San Vincenzo La Nave Primitivo 2020 - -
. . . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Terre di San Vincenzo - rubi profundo
Safra 2020
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Puglia
Tipo tinto ,__,> Analise olfativa . )
5 frutas negras, como mirtilo, ameixa, escoltadas por um
Castas 100% Primitivo DESCRIGAO  delicioso floral de violetas, notas herbaceas, especiarias
Teor Alcoélico 13% ::);T:azznela e pimenta-preta, couro, café e grama
Maturacgao sem passagem por madeira
TemPeratura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa NN N P - alta
Servigo
Guarda 2028 DOCURA seco N doce
Decanter 30 - 45 minutos ACIDEZ baixa I I N alta
Premiacdes TANINO baixa I I - alta
VEDANTE TACA <> Anilise gustativa CORPO leve I NN NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN NN longa

Natural Bordeaux 5 elegante e saboroso, tem corpo médio, taninos finos
DESCRIGAO ¢ acidez no ponto; gostoso do inicio ao fim, tem notas

- gustativas muito atraentes, como geleia de amora
APRESENTACAO VINUMDAY negra e ameixa seca

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
. ) o . o . o i QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

Terre di San Vincenzo La Nave Primitivo € um dos vinhos italianos de maior custo-beneficio disponivel
em solo brasileiro.<br /><br />Ele é a concretizagdo de uma parceria da marca Terre di San Vincenzo com DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
a vinicola Vinosia, do renomado endlogo Luciano Ercolino, nome radicado em Irpinia e conhecido por ser & /B
um dos fundadores da Feudi di San Gregdrio, uma das vinicolas mais renomadas da Campania.<br /><br % CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
/>Luciano tem vasta experiéncia também na Puglia, utilizando todo seu <em>know how </em>na /
elaboracdo do impecavel Primitivo La Nave. Esse vinho foi criado, tomando como ponto de partida, TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
videiras plantadas na década de 1940 - uma verdadeira raridade para a regido.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO talharim ao sugo, bife a parmegiana, risoto de porcini, cortes
classicos de salumeria e antepastos em geral
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