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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Terre di Giafar Merlot Terre Siciliane 2019 -

. R <> Analise visual
Vinicola Terre di Giafar -
Safra 2019
Pais Italia
Regido

. . Anali Ifati
Tipo tinto ,_,> nalise olfativa
Castas 100% Merlot
Teor Alcoélico 13,5%

~ 30% do vinho estagiou por 12 meses em barricas de carvalho
Maturacao N
francés

TemPeratura de 16 a 18°C
Servigo
Guarda 2026
Decanter 20 a 30 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Silicone Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A <strong>Cooperativa Terre di Giafar</strong>, que ja pertenceu a Méafia italiana, tem agora o seu
destino guiado por 90 cooperados sicilianos, que conduzem os novos rumos da vinicola e nos brindam
com um excelente <strong>Merlot Terre Siciliane IGT</strong>. <strong><br /><br /></strong>Na
provincia de <strong>Trapani</strong>, a vinicola cultiva cerca de 200 hectares de videiras, de onde
saem vinhos que expressam toda a esséncia da maior ilha mediterranea. Este, por sinal, exalta também a
cultura local, com uma apresentacdo que destaca a bela arte de uma ceramica de Erice.<br /><br />Este
exemplar é elaborado com uvas que passaram por maceragao a frio e que fermentaram com
temperatura controlada (18°C), com longo contato pelicular. Ao fim, 30% do vinho permaneceu por 12
meses em barricas de carvalho francés, enquanto o restante permaneceu em tanques de aco inoxidavel
pelo mesmo periodo.
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DESCRICAO B
rubi intenso

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN N . alta
primario N terciario

DESCRICAO fr_utas vermelhas (groselha, ameixa), espgciarias
picantes (pimenta-do-reino), ervas de quintal (menta,
tomilho)

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

DESCRICAO ro}?usto e potente, apresenta t,ar\lnos carnudos e
acidez pontual; as ervas aromaticas se destacam nos
sabores, que apresentam boa persisténcia no paladar

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado I caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA | hortalicas [l legumes [l cereais M cogumelos
AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS M pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
chocolate

DOCES oleoginosas frutas sobremesas

DESCRIGAO bife na chapa, carnes vermelhas, feijjoada, escondidinho de carne
de sol, embutidos e queijos médios e duros em geral
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