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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Terre Avare Primitivo Puglia N -
. S <0O> Analise visual DESCRICAO ’ )
Vinicola Minini purpura intenso
Safra 2016
Pais Italia INTENSIDADE baixa N NN alta
Regiso puglia EVOLUGCAO primério I I terciario
. . r._.«> Anidlise olfativa
Tipo tinto . X
DESCRICAO exibe uma intensa carga de frutas vermelhas e negras
Castas 100% Primitivo

Teor Alcodlico

13.5%

em compota, junto a leves notas florais e um toque
terroso

Maturacgao em tanques de ago inox

INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de 16° a 18°C
Servico DOCURA seco N doce
Guarda até 2021 i

ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 15 minutos
Premiagdes Ouro - Mundus Vini TANINO baixa [N NN . alta

@ Anilise gustativa CORPO leve I NN encorpado

VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa

Natural Bordeaux

bastante macio e frutado, traz o tipico ataque
DESCRICAO adogcado qlue & comum na casta, mas sem excessos;

a acidez esta na medida exata, Ihe entregando o

frescor necessario para tornar o conjunto muito

APRESENTAGAO VINUMDAY agradavel

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros

Exemplar premiado com a medalha de ouro no concurso Mundus Vini, este tinto é elaborado pela

vinicola Minini em Salento (Puglia), drea que é considerada um dos bercos da enologia no mundo. DA TERRA B hortalicas Il legumes [ cereais [ cogumelos

2 .
CULINARIA : <
A regido situada no "salto da bota" da Itdlia recebe forte influéncia dos mares Jénico e Adriatico, cujas % AMIDOS BN massas EEEMrisotos EEEMipolenta NN tubérculos

brisas ajudam a arrefecer as altas temperaturas do verdo, permitindo que a casta atinja uma boa

P TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias Il aromaticos
maturagao fisiolégica.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO | .
risotos, massas e pizzas em geral
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