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Vinho Tapiz Classic Malbec 2020 = -
. . . <> Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Tapiz Wines . rubi profundo e brilhante
Safra 2020
. . INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta
Pais Argentina -

. EVOLUCA imari iari
Regido Mendoza OLUCAO primario I I terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P ! “ 5 frutas vermelhas e negras frescas (cereja, ameixa,
Castas Malbec DESCRIGAO  framboesa, mirtilo), floral de violetas, especiarias
Teor Alcoélico 14.1% adocicadas, como canela e baunilha, e fundo

! achocolatado
Maturacgao 8 meses em barricas de carvalho (70% francés e 30% americano)
TemPeratura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa I N S . alta
Servigo
Guarda DOCURA seco N doce
Decanter ACIDEZ baixa I N N . alta
PremiagGes 92 pts James Suckling TANINO baixa I alta

VEDANTE TACA <~~> Anilise gustativa CORPO leve NN N N — encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN NN NN BN onga

Natural Bordeaux 5 tem corpo gordo e suculento, taninos polidos, muito
DESCRIGCAO  ¢legantes, e acidez no ponto; percebe-se certa

. amplitude de fruta fresca e madura, além de carater
APRESENTACAO VINUMDAY especiado, com étima persisténcia

Apesar de sua histoéria recente, a Tapiz conseguiu se consolidar como um dos maiores nomes do vinho CARNES peixe crustaceo ave I suino
argentino. B cordeiro NN gado BN caca B curada

A vinicola principal, localizada no Valle de Uco, foi adquirida em 2003 pelo casal Patricia e Miguel QUEIJOS frescos moles B édios I duros
Ortiz, da californiana Kendall Jackson. Hoje, a empresa contabiliza cerca de 1000 hectares de

videiras, cultivados em diferentes areas do pais. Mas as que originaram este varietal de Malbec estao no DA TERRA I hortalicas I legumes cereais M cogumelos

préprio Valle de Uco, nas sub-regides de Vistaflores e San Pablo. Estes locais compreendem altitudes

entre 1020 e 1350 metros acima do nivel do mar. AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

N L
< CULINARIA
(/Q

Com mais de 30 anos de carreira, o endlogo chefe da vinicola é Fabian Venezuela, homem que carrega TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos
em seu curriculo passagens pela Suzana Balbo Wines e Catena Zapata. Além disso, com o intuito de
elaborar exemplares cada vez mais elegantes, desde 2012 o francés Jean Claude Berrouet, responsavel DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

pela elaboracdo dos vinhos do Chateau Petrus durante mais de 40 anos, foi escalado para fornecer
consultoria exclusiva.

DESCRI(;AO as.se.ldq de t.ira na parrilla,.bife ancho ao molho do deglagado da
A elaboragao deste vinho decorreu de maneira cldssica. Antes do inicio da fermentagéo, as uvas frigideira, risoto de cordeiro, hambtirguer feito na brasa,
passaram por uma maceracio a frio durante 5 a 8 dias. Na sequéncia, a fermentacéo foi conduzida em empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda
tanques de ago inox, finalizando com um estagio de 8 meses em barricas de carvalho usadas, 70%
francés e 30% americano.
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