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Vinho Starry Night Emocion Syrah 2014

Vinícola Starry Night

Safra 2014

País Chile

Região Valle del Maipo

Tipo tinto

Castas 100% Syrah

Teor Alcoólico 14%

Maturação 6 meses em barricas de carvalho francês

Temperatura de
Serviço 16º a 18°C

Guarda até 2024

Decanter 20 minutos

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Noite Estrelada é mais um micro produtor do grupo MOVI. 

O Movimento dos Vinhateiros Independentes do Chile foi criado em 2009 por 12 pequenos produtores
descontentes com um rumo que a vitivinicultura chilena estava tomando. Dominado por grandes
grupos e vinícolas, o mercado estava cada vez mais voltado para uma produção em larga escala e
padronizada. Era era um trabalho de associação, onde o trabalho do grupo resulta em clientes
individuais. 

O grande sucesso veio com a conquista da crítica internacional, que foi divulgada por seus vinhos e
assim por diante. Atualmente são 37 os produtores pertencentes ao grupo seleto.Para uma ideia do
tamanho do mercado de vinhos, o total produzido pelo MOVI e mais de 0,1% da produção total do país. 

O Noite Estrelada Emocional Syrah 2014 foi produzido 100% por um trabalho familiar: desde a colheita de
uvas até a colheita de uvas de Syrah até o momento em que deixa uma cerveja. 

É elaborado com uma filosofia de que os vinhos devem amadurecer em barricas de carvalho (6 meses
em barril de carvalho francês), no entanto, este amadurecimento tem como característica agregar ao
luxo sem mascarar seu caráter frutado e sua pureza.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
púrpura intenso, brilhante e profundo

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

abre com frutas negras maduras (cassis e ameixa), que
logo ganham contornos de chocolate e especiarias
doces (como canela e baunilha)

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

muito equilibrado, com taninos finos e maduros
completados por uma acidez gastronômica; sabores
de frutas negras maduras, cacau, e pimenta preta

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

assado de tira, bife de chorizo, bife ancho e outros cortes nobres
assados na brasa, massas e risotos estruturados, embutidos e
queijos duros em geral
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