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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Sottano Cielo Y Tierra Malbec
Vinicola Bodega Sottano <(:3> Analise visual DESCRIGAO  MB: vermelho rubi com reflexos violaceos | CS:
Safra ) vermelho rubi
Pais Argentina INTENSIDADE baixa alta
Regiao Mendoza EVOLUGCAO primario terciario
Tipo tinto ,__,> Analise olfativa
Castas DESCRICAO MB: frutas negras e especiarias doces | CS: frutas
Teor Alcoélico MB: 13.0% | CS: 13.4% vermelhas, baunilha e hortel3
Maturacgao ambos amadurecem por 6 meses em tanques de ago inox

INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 17°C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda 4 anos i

ACIDEZ baixa alta
Decanter

TANINO baixa alta

Premiagodes P . .
<~ Analise gustativa

CORPO leve encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta longa
DESCRICAO MB: ataque sedoso, com taninos doces e boa

Natural Bordeaux persisténcia | CS: ataque picante, com taninos macios

e final largo
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
B DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
NS, .
A Sottano é uma das melhores Bodegas argentinas, disso ndo ha duvidas. Mas o que esperar dos seus //< CULINARIA AMIDOS isot lent tubé |
vinhos de entrada? Uma proposta mais jovem, é claro. Mas ndo precisa se preocupar com aquele massas risotos polenta uberculos
excesso de fruta (que algumas vezes é até enjoativo). Este combo Cielo Y Tierra tem sim um carater TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
frutado, mas a qualidade habitual da Sottano traz um diferencial: vinhos com muito mais estrutura e
equilibrio. O Malbec é sedoso e o Cabernet um pouco mais picante, mas em ambos os taninos sdo doces DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

e o final muito agradavel. A cereja do bolo é o belo desconto que sé a VinumDay lhe entrega!
DESCRICAO
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