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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Sophenia Estate Reserva Syrah 2019 - -
. ) . <O>» Analise visual DESCRICAO ) o
Vinicola Finca Sophenia - rubi profundo com halo violaceos
Safra 2019
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Argentina -

. EVOLUCA imari iari
Regido Mendoza OLUCAO primario I I terciario
SubRegido Gualtallary (Valle de Uco > Anadlise olfativa

g v ) bl 5 frutas vermelhas e negras (amora, cereja, framboesas),
Tipo tinto DESCRICAO escoltadas por exuberantes aromas de violetas, ervas
Castas 100% Syrah aromaticas (tomilho) e toques minerais, de tabaco e de
azeitonas pretas
Teor Alcodlico 14%

10-12 meses em barricas principalmente de carvalho francés e

Maturacgao - . INTENSIDADE baixa NN N P - alta
uma pequena proporgao de americano
DOCURA seco doce
TemPeratura de 16°C a 18°C
Servigo i
ACIDEZ baixa I NN . alta
Guarda 2027
Decanter 15 a 30 minutos TANINO baixa [N NN S - alta
Premiacbes 94 pts Guia Descorchados - Vino Revelacién | 92 Revista Adega <> Anilise gustativa CORPO leve NN NN . encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

VEDANTE TACA

equilibrado e de bom corpo, com taninos integrados

DESCRIGAO ¢ acidez refrescante; com sabores que destacam as
Aglomerada Bordeaux frutas negras e ervas aromaticas, com um fundo
delicado de tabaco; seu final € muito gastronémico
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
Fundada por Roberto Luka em Gualtallary (mais prestigiada area de Tupungato - Valle de Uco - o
Mendoza), a Finca Sophenia ¢ uma vinicola boutique cujo nome é uma homenagem as filhas de seu QUEIJOS frescos moles médios M duros

criador, Sophia e Eugenia. A empresa conta com uma dupla de peso no comando enolégico, a

competente Julia Halupczok e o respeitado Matias Michelini. DA TERRA M hortalicas Il legumes

cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos

As uvas Syrah que d3o vida ao Sophenia Estate Reserve foram colhidas manualmente das melhores
parcelas de vinhedos situados a 1.200 metros de altitude, cultivados em solos de origem aluvial de
excelente drenagem. A enorme amplitude térmica diaria, desta que é uma das regides mais altas de
Mendoza, proporciona uma lenta, gradual e equilibrada maturacéo fisiolégica dos grdos. O resultado?
Um vinho que entrega a melhor expressio da casta e de seu terroir.

$2 CULINARIA
A

TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Vinificado tradicionalmente em tanques de ago inoxidavel com leveduras autéctones e temperatura cortes nobres de gado, como o bife de chorizo, ancho ou

controlada, apés a FML esponténea, o vinho estagia de 10 a 12 meses em barricas de carvalho,
principalmente francés, sendo uma pequena porgao em carvalho americano. Nasafra 2019 (considerada
excelente em Mendoza) este vinhago cravou merecidissimos 94 pontos no Guia Descorchados, além
de carregar uma medalha de Vino Revelacion em seu rétulo, agraciada em 2021 também por esse
guia. Ja a Revista Adega, a principal publicacdo brasileira, Ihe concedeu expressivos 92 pontos.

DESCRICAO tomahawk, carré de cordeiro e caca (paca, javali) assados
preferencialmente na parrilla, talharim ao ragu de ossobuco,
risoto de shitake, charcutaria de alto padréao
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